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10tté e‘t;yauwvat esimerkkind ja edelldkdvijand
klertotalousratka'f?uille pakkauf’ﬁsga jotka jo ulkondéllddn viestivit

vastuullisuudesta ja resurssitehokkuudesta asiakkaalle.

FAZER KEHITTI
HERAAPAHVI! HANKKEESSA
KEHITETYSTA
KAURANKUORIPAPERISTA
KAUPALLISEN TUOTTEEN

Fazer lanseerasi helmikuun alussa kauraleipdpussin, jonka
kuituraaka-aineesta neljannes on Fazerin omasta kaura-
myllystd sivutuotteena syntynyttd kaurankuorta. Fazerin yli
sadassa Myymaldleipomoissa leivotaan nyt uutta Leipurin
Kaurainen -leipaa, joka pakataan kaurankuoripussiin. Kysei-
nen innovaatio noteerattiin useissa valtakunnan medioissa
varsin ndyttavasti.

Kaurankuoripussi syntyi Tampereen ammattikorkea-
koulun koordinoimassa HerdaPahvi!- hankkeessa, jossa osa-
toteuttajina olivat Luonnonvarakeskus (Luke) ja Design Forum
Finland (DFF). Fazer osallistui hankkeeseen ja toimitti kau-
rankuorta paperinvalmistuksen raaka-aineeksi. Hanke kesti
kaksi vuotta ja se paattyi 2020 vuoden lopussa. Fazer jatkoi
innovaation kehitystyota elintarvikekelpoiseksi leipapussiksi
yhdesséa Peltolan Pussi Oy:n ja Tervakoski Oy:n kanssa.

Kauran kulutus on kasvanut merkittavasti viime vuosina
ja uusia kauravalmisteita tulee markkinoille jatkuvasti. Silla
on maine suomalaisena terveyttd edistavana superruokana.
Suomalainen maapera ja ilmasto sopivat hyvin kauranvilje-
lyyn ja Suomessa tuotetaankin toiseksi eniten Euroopan kau-
rasta. Kun aiemmin tuotannon sivuvirtana syntyvat kauran-
kuoret ovat menneet ldhinna energiantuottoon, voidaan ne
jatkossa kadyttaa arvokkaana raaka-aineena pakkauksien val-
mistuksessa. Kauran kuoren hyédyntaminen néissa tuotteis-
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sa ei vaadi lisdenergiaa tai lisdprosessointia, silld se kdytettiin
sellaisena kuin se myllysta saatiin. Innovaatio edistaa ja konk-
retisoi kiertotaloutta kuluttajatuotteen muodossa. Nain tie-
dostavan kuluttajan on helppo tehda valintoja. Se on kierto-
taloutta parhaimmillaan.

Kiinnostus kauraa kohtaa on nyt suurempaa kuin kos-
kaan. Erilaisten elintarvikkeiden lisdksi sita kaytetdadan mm.
luonnon kosmetiikassa. HerdaaPahvil- hankkeessa haluttiin
siksi kehittdd esimerkki kaurankuorituoteperheesta. Pakka-
usratkaisujen kehittamisessa tehtiin media-alan ja muotoi-
lun osaajien kanssa tarinoita tuotteiden ymparille ja suun-
niteltiin erilaisia arkipaivan tuotteiden prototyyppeja. Kier-
totalouden sanaton tarina toimii upeasti niin leipapussissa
kuin esimerkiksi kosmetiikan rasiapakkauksissa tai neste-
pakkauskartongissa, silla kauran kuorta hyédyntavat pakka-
ukset erottuvat erityiselld ja mielenkiintoisella ulkon&éllaan
perinteisista. Kuluttaja ndkee omin silmin ja tdssad tapauk-
sessa jopa tuntee omin sormin kuorijakeen paperin pinnas-
sa. Kuori, joka muuten menisi polttoon, saa monta eldméaa
pakkauksessa.

Kaurankuorta hyodyntavilld tuotteilla on myds yhteis-
kunnallista merkitystd, kun se ohjaa kiertotaloutta edista-
vaa kuluttajakayttaytymista laaja-alaisesti. Sivuvirran jalos-
taminen arvokkaammiksi lopputuotteiksi synnyttaa lisdar-
voa koko arvoketjulle.
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