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Rapportenar gjord inom projektet Lantbruk 2.0, som finansieras av Svenska kulturfonden.



1. Vad ar REKO?

REKO ar en avtalsmodell mellan lokala matproducenter och konsumenter. Namnet ar en férkortning
av orden rejdl konsumtion (Aitoja Makuja 2017). REKO-utdelningar koordineras ofta via
Facebookgrupper, dar producenterna annonserar de produkter de har till saluoch konsumenterna
gor bestallningar genom att kommenterainldaggen. Producenter och konsumenter tréffas sedan pa
overenskommen tid och plats. Det kostar ingenting att bli medlem i REKO och administrationenav
Facebookgrupperna skoéts av frivilliga. REKO-modellen har inspirerats avdet franska
andelsjordbruket, dar konsumenterna képer en andel av produktionen redan pa forhand. Grundidén
ar att framja etisk, rattvis och hallbar produktion och direkt kontakt mellan konsumenter och
producenter. Denna typ av alternativt matnatverk kan ocksa tolkas som medborgaraktivism och som
en motreaktion till det industrialiserade livsmedelssystemet (Suvanto 2020). | Finland startades
REKO vintern 2013 i Osterbotten avekobonden Thomas Snellman. Modellen har sedan spridits till
olika delarav landet och till andra lander. Till en borjan tillats endast forsaljning av lokalproducerad
mat och lantbruksprodukter, men pa manga hall har reglerna blivit friare, beroende pa
administratorerna. Engenerellregel ar att aterforsaljning inte ar tillatet (Westerlund 2019).

2. Projektet Lantbruk 2.0

REKO-uppfdljningen i Nyland har gjorts inom projektet Lantbruk 2.0 vid Yrkeshogskolan Novia,
Institutionenfor bioekonomi. Projektet finansieras av Svenska kulturfonden med medel ur Henrik
Nysténs testamentsfond. Projektets syfte ar att synliggora hallbart jordbruk och entreprendrskapi
Nyland och att presentera lantbruket som ett framtidsyrke. Att framja konsumtionen av hallbart
producerad narmat dr diarmed ett centralt tema. Lantbruk 2.0 samarbetar med utbildningen inom
bioekonomi och med nyldandska gardar och lantbruksaktorer. Projektet ordnar seminarier,
workshops och kurser om odling, direktforsaljning och cirkular ekonomi. Mer information hittas pa
hemsidan: novia.fi/lantbruk2.0

3. REKO-ringar och indelning

Under ar 2020 har Lantbruk 2.0 f6ljt med 21 nylandska REKO-ringar for att kartldgga produktutbud,
priser, produktionsmetoder samt avstand mellan producenter och utdelningsplatser. REKO-ringarna
delades in enligt en omradesklassifikation av Finlands miljocentral (Suomen ymparistokeskus 2020) i
inre stadsomrade, yttre stadsomrade, kransomrade kring staden, lokala centra pa landsbygden och
stadsnara landsbygd (Figur 1). Karnlandsbygd och glesbygd foll bort som kategorier, eftersominga
rekoringar hittades pa dessa omraden. Sammanlagt hade rekoringarna 61 257 medlemmari augusti
2020 (se bilaga 1).



Utvalda rekoringar for Lantbruk 2.0
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Figur 1. Rekoringarna som var medi projektets uppféljning.

4. Undersokningens syfte och metoder

Syftet med undersokningen var att kartlagga produktutbudet i REKO-ringarna under olika tidpunkter
pa aret och att fa reda pa eventuella luckor i utbudet. Alla livsmedel somsaldes i de 21 utvalda
REKO-ringarnai augusti 2020, november 2020 och april 2021 dokumenterades och kategoriserades.
Forutom livsmedel saldes ocksa bland annat hudvardsprodukter, garn och farskinn, men de
produkterna togs inte med i den har undersokningen. Livsmedlen delades upp i foljande kategorier:

Gronsaker och frukt

Koétt och korv

Spannmal

Agg

Bar

Drycker (ej alkoholhaltiga)

Sylt, sas, puré, inlagda produkter, honung
Fisk och skaldjur

Fardigmat, halvfabrikat, mjolkprodukter
10 Naturprodukter, svamp, kryddor, olja
11. Frukt

12. Ovrigt
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Med naturprodukter avses bland annat vildorter och bjorksav. | kategorin évrigt finns till exempel
kaffe och choklad. | undersdkningen raknas forsaljningstillfallen av olika produkter. Eftersom samma
producenter ar med i flera olika REKO-ringar, kommer samma producent och samma produkter med
i materialet flera gdnger under en manad. Resultaten som bendamns som férsdljningstillféllen maste
alltsa tolkas som en volym av forsaljning och inte som enskilda producenter.



Alla producenter samlades ien lista och fick ett eget producentnummer. | listan definierades dven
huvudkategori for produkterna producenten salde. Detta gjordes for att se férdelningen mellan olika
produktionsinriktningar hos producenterna. Om tva produktkategorier ansags vara lika viktiga, fick
producenten tva likvardiga kategorier.

Avstand mellan forséljare och REKO-ring samt varje REKO-ringens medlemsantal registrerades i
augusti 2021. Avstandet mattes genom att mata in REKO-utdelningens adress och producentens
adress i Googles karttjanst (maps.google.com) och anteckna avstandet enligt den snabbaste rutten
med bil. Om den exakta adresseninte fanns tillgdnglig, anvandes producentens hemort som
produktionsplats.

5. Producenter och utbud

Produktkategorier per producent

Sammanlagt 258 producenter salde produkter under nagonav de tre manaderna da utbudet foljdes
upp. Alla var inte med varje manad. Nar den huvudsakliga kategorin for de salda produkterna
definierades per producent (Fig. 2), visade det sig att de tva storsta kategorierna var gronsaker och
fardigmat (17%). Kott var den tredje storsta kategorin (16%), foljt av spannmal och bar (11 %).
Spannmalskategorininnefattar brod, bullar, mjoél, flingor, pasta och mysli.

Producenterna enligt produktkategori
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Figur 2. Producenterna indelade enligt produktkategori. * Med naturprodukter avses bl.a. vildérter
och bjérksav.

Forsaljning kategorivis —forekommer sasongsvariation?

Nar forsaljningstillfallen i augustioch november 2020 samt april 2021 jamfors, forekommer en viss
sdsongsvariationiandelen salda produkter per kategori. Denstdrsta variationen syns i



gronsakskategorin. | augustivar andelen gronsaker storst (729 forsaljningstillfallen med olika typer
av gronsaker). | november var andelen mindre (385 tillfallen) och i april minst (167 tillfallen). Storsta
delen av barforsaljningen skedde ocksa av naturliga orsaker pa sensommaren, men en del frysta bar
forekom dven i november och april. De fordadlade barprodukterna som sylt och saft finns
medraknade i samma kategorisominlagda produkter.

Kéttutbudet var minst i augusti, menvarierade inte lika kraftigt under aret som gronsaksutbudet.
Aggforsaljningenvar av de tre jamférda manaderna stérstiaugusti, men varierade inte heller
mycket. Variationerna kan bero pa djurens betesgang, djurhallarnas odlings- och skordearbeten och
hénsens mindre aktiva varpande vintertid.

| kategorinfardigmatingar bade matratter, pastejer, piroger och ostkakor, men dven mjélkprodukter
som ost och glass. Kategorin omfattar ocksa keto-produkter, dvs. produkter med lag kolhydrathalt,
utan spannmal. Eftersom producenterna av fardigmat enligt egen observation oftast inte anvander
lokala ravaror, dr den kategorininte lika bunden till sdsong och férsaljningen i de olika manaderna
kan battre jamforas med varandra. | augusti 2020 registrerades 191 forsaljningstillfallen med
fardigmat. | november 2020 var forsaljningstillfallena 224 och i april 2021 var de 265. Fran den forsta
till den tredje uppfoljningen har det alltsa skett en 6kning i utbudet av fardigmat pa 38,74 %. En
mojlig forklaring ar att restriktionerna som satts pa restaurangerna under pandemitiden har fatt
restaurangagare och kockar att soka sig till alternativa forsaljningskanaler som REKO.
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Figur 3. Medelantalet férsdljningstillfillen (med standardavvikelse) for férdigmat, kétt och dgg i
augusti 2020, november 2020 och april 2021.

6. Avstand mellan producent och forsaljningspunkt
Avstdndet mellan producent och REKO-férsiljningsplats variaugusti 2020 i medeltal 66 km. Aven
om REKO-ringarna som undersdktes hade sina utdelningar i Nyland, var inte alla producenter som
deltog nylandska. En del kom fran Egentliga Finland och Satakunta och nagra fran Paijanne-
Tavastland, Egentliga Tavastland, Osterbotten, Kymmenedalen och Birkaland.

Avstandet till producenten var storre i stadsomraden dn pa landsbygden (Figur 4). Resultatet ter sig
naturligt, eftersom det &r svdrare att odla och foéda upp djur i stadsomrade. Aven andra faktorer,



som konsumenternas intressen och producenternas relationer till olika orter, kan tédnkas paverka
vilka producenter som soker sig till vilkken REKO-ring.

Avstand mellan producent och REKO-ring
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Figur 4. Medelavstdnd med standardavvikelse (km) mellan producent och REKO-ring omrddesvis i
augusti 2020.

Viljan att stoda de lokala producenterna ar aningen hogre pa landsbygden och glesbygdenanii
stader (Barman-Geust 2019, 63). Det ar mojligt att narproducerat definieras bredare i Helsingfors,
och omfattar hela Nyland och dven omraden utanfor Nyland, medan narproducerat pa en mindre ort
innebar att det kommer fran samma eller bredvidliggande ort. Andra aspekter, som
produktionsmetod och produktens egenskaper, kanvaga tyngre an produktionsort i vissa fall. For
producenterna har REKO-ringarnai staderna den fordelen att de har fler medlemmar, en storre
kundkrets med storre kopkraft, och darmed kan det vara vart att ta sig till dem med sina produkter
dven en langrevag. En del producenter salde inte produkter i sina ndrmaste REKO-ringar, utaniinre
och yttre stadsomrade lite langre fran produktionsplatsen.

Manga producenter deltariflera an en utdelning. Enligt en riktgivande analys bland REKO-forséljarei
hela landet, kor en producent i medeltal till 5,2 utdelningar per manad och deltari verksamheteni
4,2 REKO-ringar (Luomala 2020). Eftersom REKO-utdelningar pa samma omrade ofta ordnas samma
dag efter varandra, dr det mojligt for producenterna att deltai flera utdelningar pa samma resa.

Né&ravstandenanalyseras enligt produktkategorier, visar det sig att kott och drycker fardas en
jamforelsevis lang vag pa ca 100 km i medeltal till stadsomraden, medan fisken har en lang vag till
landsbygdsomraden. Enligt egna observationer beror detta pa att forséljare fran andra delar av
landet kommer till huvudstadsregionen med produkter som kott och saft. Férutom saft innefattar



dryckeskategorin bland annat den fermenterade drycken kombucha och bubblande dryck av bar. |
augustibesdktes REKO-ringarna av fyra fiskare. En av dem kom frdn Osterbotten och s&lde fisk
endastilandsbygdsomraden, vilket paverkar medelavstandet pa lokala centra pa landsbygden och
stadsnara landsbygd. Alla medelavstand produkt- och omradesvis syns i bilaga 2.

7. Utvecklingsmojligheter for REKO i Nyland

Fardigmat av lokala ingredienser

En klar utvecklingsmojlighet for den fardiga maten pa REKO ar att den skulle besta sa langt som
mojligt av lokala ingredienser fran sma producenter. En gronsaksforséljare pa REKO kunde till
exempel leverera gronsaker till en foretagare som gor varrullar av dem. For tillfallet &r det fa av
forsaljarna av fardigmat som uppger i sina annonser varifran ravarorna kommer. Undantaget utgors
av vissa gronsaksproducenter som tillverkar fardigmat av sina egna ravaror eller en glassproducent
vars glass ar gjord pa naturbetesmjolk fran egna kor. Att ravarorna ar av ka nt ursprung och kommer
fran lokala, hallbart producerande foretag ar nagot som stoder REKO:s grundidé (Suvanto 2020).
Bade primarproducenter och restaurang- och cateringféretagare kunde dra nytta av trenden om den
fardiga maten gjordes sdsongsbaserat pa lokala ravaror. Kretsen av kunder som vill handla lokalt
finns redan dar.

Avstandet - bara en siffra?

REKO speglaren brytning i vart livsmedelssystem, nar medvetenheten om att jordens resurser ar
begransade okar och livsmedelssystemen utvecklas mot att bli horisontella och ndtverksbaserade,
samtidigt som ny teknologi underlattar informationsfléodet och distributionen. Hur narproducerad
mat ska definieras ar diffust och tolkningsbart. Ibland rdaknas allt som drinhemskt som
narproducerat, medandet i andra fall definieras som mat som ar producerad inom det egna
landskapet (Viitaharju et al. 2020). Det vasentliga ar trots allt att produktion och eventuell foradling
sker ndra varandra, produkten har en identitet, att kedjan ar transparent och att miljé och hallbar
utveckling tas i hansyn i produktionen. En produkt som fyller dessa kravoch som dessutom ar
ovanlig pa REKO, kan vara lonsam att transportera enlangre stracka och kan hitta sin platsi
systemet.

Att avstandet mellan producent och REKO-ring i vissa fall ar dver 100 km, vilket ar kort i ett globalt
perspektiv, och behdver inte vara ett problem, om producenten féljer REKO:s principer om rattvis,
etiskoch hallbar produktion och ber&ttar 6ppet om sin verksamhet (Aitoja Makuja 2017). For att
skapa en lokal identitet och en relation mellan producenter och konsumenter har det i vilket fall som
helst betydelse att maten ar producerad inom det egna landskapet.

Administratérer och producenter

Detre grupperna alternativt aktorer som behdvs for att REKO ska fungera ar administratorer,
producenter och konsumenter. REKO-grupperna administreras av frivilliga, oftast 2—3 personer per
grupp. Deras uppgifter ar att évervaka vad som séljs, vem som séljer, informera om
utdelningstillfdllen och att se till att verksamheten foljer REKO:s riktlinjer om forséaljning utan
mellanhdnder samt etisk och hallbar produktion (Aitoja Makuja 2017). En utmaning fér REKO ar att
verksamheten dr beroende av frivilligarbete och eventuella projekt som stdd. Samtidigt ar det en
styrka och stor fordel att det inte finns mellanhander som tar betalt for sin insats. Administratérerna
aren viktig resurs for utvecklingen av narmatsférsaljningen.



| projektet ”"REKO Jamt Har” iJamtland och Harjedaleni Sverige, har REKO-ringar med framgang
startats uppivarje kommun dar de inte funnits fran tidigare (Svenska Hushallningssallskapet 2019).
Projektet har framst jobbat med att kontakta producenter och évertala dem att préva pa REKO-
forsaljning. Aktiviteter som projektet gjort tillsammans med producenterna ar att starta upp
diskussionsgrupper och studiecirklar dar deltagarna tillsammans kan lara sig mer om dmnen som
livsmedelslagstiftning, stresshantering och annonsering. Okat samarbete mellan producenterna
underlattade bland annat sambestallning av papperskassar for packning av varorna. Producenterna
har dven organiserat sig for att transportera produkter gemensamt, sa att alla kantraffas pa en
utdelningspunkt och sedan aka till olika stallen med bade egna och andras produkter.
Arrangemangen sparar tid och transportkostnader (REKO jamt har projektledare Stina Dahlquist,
personlig kommunikation 27.1.2021).

Enligt en rapport av Vaara et al. 2020 6nskar sma och medelstora foretaginom livsmedelsbranschen
i Finland mer samarbete och stdd for den egna orken, att genomfdéra miljoatgarder och atttai bruk
digitala kommunikationskanaler. | Nyland har det uppstatt samarbetsnatverk mellan REKO-
producenter. Bland annat transporteras produkter tillsammans till utdelningar, enligt egna
observationer fran Facebookgrupper och utdelningstillfallen.

Det finns sannolikt utrymme for &nnu mer samarbete och organisering producenter mellan. For att
locka nya producenter till REKO, kan infotillfallen och utbildning om direktférséaljning och alternativa
natverk vara nyttiga. Endel utbildning inom direktforsaljning av livsmedel pa svenskai Finland finns
pa yrkesskolornas och yrkeshogskolornas 6ppna utbud. Olika projekt och organisationer jobbar med
att ordna infotillfallen, mediakampanjer, evenemang och seminarier, men utbudet kunde med fordel
utokas.

Hur halla kvar konsumenterna?

Tidigare undersékningar (Barman-Geust 2019, 42-44; Oman 2017) visade att det r det viktigt for
REKO-konsumenterna att maten smakar gott, arinhemsk och narproducerad. Framsta orsakenttill
att handla pa REKO &r att stoda livsmedelsproducenterna och -foradlarna i narsamhallet. Att lokala
producenter fortsatter besdka REKO regelbundet med sina hogklassiga livsmedel, ar avgérande for
att konsumenterna ska hallas kvar.

Enligt Amy Lam (2020) ar orsaker till att konsumenter slutar handla pa REKO den extraresan
konsumenten maste gora for att komma till utdelningen, besvaret att géra och komma ihag
bestillningar och att std och kda pa utdelningsplatseni daligt vider. Aven om konsumenten har kvar
sin ideologi och vilja att stoda lokala producenter, ar det enklare och mindre tidskrdavande att handla
allt i ett storkdp. | Jamtland, Sverige, har man underlattat utrattandet avandra arenden genom att
férhandla med bibliotek om 6ppethallningstider samtidigt som REKO-utdelning ordnas och att ordna
julgransforsaljning pa samma plats och tid (REKO jamt har projektledare Stina Dahlquist, personlig
kommunikation 27.1.2021) och motsvarande jobb goérs ocksa av administratorer i Nyland.
Handlandet behover alltsa vara sa enkelt som mojligt for konsumenten, och det dren férdel om det
garatt utrdttaandra darenden pa sammagang.

Andra digitala plattformar — ar de en mojlighet?

Andra digitala plattformar an Facebook for REKO har diskuterats och testats, meningen har slagit
igenom i Finland. Problematiskt med Facebook ar bade allmant kdnda etiska aspekter med
anvandarnas dataskydd och integritet och att algoritmerna forstarker anvandarnas beteende. Om en



konsument inte ar aktiv pa REKO under en tid, slutar Facebook visa REKO-relaterat materialiflodet,
vilket leder till en ond cirkel med dnnu mindre aktivitet (Lam 2020).

En alternativ digital kanal for forsaljning av narproducerad mat ar FoodHub - producenternas
gemensamma natbutik som ar aktiv i huvudstadsregionen (Nylands mat 2021). P4 FoodHub hamtas
de bestallda varorna fran en utdelningspunkt dar antingen administratorerna delar ut
bestéllningarna eller doérren 6ppnas med en kod pa mobilen. Det dri slutdndaninte sa viktigt att
traffa producenten varje gang man handlar mat, enligt foérfragningar som gjorts bland
konsumenterna, sdger Rikard Korkman (personlig kommunikation 9.12.2020) som varit med om att
starta upp Nylands FoodHub. Detta kan kompletteras med evenemang pa gardar under sommartid. |
Nyland erbjuder FoodHuben ocksa méjligheten att reservera varor pa férhand eller att géra kontrakt
med odlarna om att kopa en andel av produktionen. Priserna med producentens andel, FoodHubens
andel och skatter visas oppet pa hemsidan dar matbestéallningarna gors (Nylands mat 2021).

Konceptet med FoodHub visade sig inte lampligt for producenter som redan hade fungerande
forséljning for sa gott som alla sina produkter. For dem som dnnu saknade ytterliga
forsaljningskanaler gav det en ypperlig mojlighet till extra forsaljning utan att behdva satsa pa egen
natbutik. (Projektansvarig for Narmat Kimitoon Stella Térnroth, personlig kommunikation
11.12.2020)

REKO och FoodHub kan tdnkas komplettera varandra. En konsument som inte hinner aka till REKO

pa utsatt tidpunkt, kan bestélla och hamta varorna flexibelt via FoodHub. Den som géarna vill traffa

producenten personligen och kdnna av gemenskapen pa utdelningstillfidllena kan soka sig till REKO.
Konsumenter kan tankas anvdnda sig av bada systemen enligt situation.

P& REKO Aland, med utdelningar i Mariehamn och Godby, skéts bestéllningar dven via applikationen
Local Food Nodes (2021). Applikationen kommer fran Sverige och dr dar i anvandning i stora delar av
landet. Orsaken till att administratorerna pa REKO Aland ville ha en ny bestéllningskanal for REKO-
produkter, aratt de upplevt att allt fler lamnar Facebook och allt farre ungdomar ansluter sig. Det
har fungerat bra att f& med speciellt nya producenter i Local Food Nodes, och applikationens
uppratthallare har gett god och personlig service at anvandarna. Antalet bestéllare kaninte dnnu
jamforas med Facebook, men det kan dndras i framtiden om Facebook tappar fler medlemmar,
speciellt bland medvetna konsumenter (administrator for Local Food Nodes Aland Emelie
Christenbrunn, personlig kommunikation 11.6.2021)

REKO aren av manga forsaljningskanaler for producenterna, tillsammans med gardsbutiker, torg och
andelsjordbruk och forsaljning till delikatesshandel, grossist eller dagligvaruhandel. Andelsjordbruk
innebar att konsumenten képer en andel av skérden eller produktionen pa férhand och delar pa s
satt riskerna med producenten (Kumppanuusmaatalous 2021). En gard som bedriver andelsjordbruk
kan salja sin 6verskottsproduktion via REKO. En producent som saljer produkter till delikatessaffarer
kan anvanda REKOfor att testa nya produkter, medan REKO fér andra dr den huvudsakliga
forsaljningskanalen och de kan forsorja sig pa smaskaligt jordbruk tack vare det (Ehrnstrom-Fuentes,
Jauho & Jallinoja 2019). REKO:s styrkor liggeri dess flexibilitet, att det ar inkluderande och inte
exkluderande och att det engagerar och for samman producenter, konsumenter och
administratorer. Det kommer hogst sannolikt att finnas kvar som en form av direktforsaljning aven i
framtiden.



. Sammanfattning

De storsta produktkategorierna bland forsaljarna pa REKO &r gronsaker, fardigmat, kott,
spannmaloch bar.

En naturlig sdsongsvariation syns i REKO-ringarna, speciellt nar det galler grénsaker och bar.
Konsumenterna behdver enkla 16sningar for att fortsdtta handla pa REKO. Farska, lokala
ravaror ar det som lockar mest, men ocksa fardiga matportioner intresserar konsumenterna.
Aven den fiardiga maten kunde med férdel vara gjord av lokala sdsongsravaror.
Administratorerna har med det frivilligarbete de gor, en storroll i att driva utvecklingen.
Samarbete och produktutveckling mellan lokala producenter dr en méjlighet for Nyland.
Medelavstandet mellan producent och REKO-utdelning dr 66 km. Med specialprodukter som
passarini REKO:s koncept I6nar det sig for producenten att komma langre vag.

Facebook ar den vanligaste kanalen for att koordinera REKO-utdelningar. Nya digitala
plattformar for narproducerad mat kan komplettera och stéda REKO:s verksamhet.
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Bilaga 1. Valda REKO-ringar och medlemsantal

Rekoring

1 REKO Helsinki, kantakaupunki

2 Reko Tikkurila

3 Reko Hyvinkdan farmarin markkinat
4 REKO larvenpaan farmarin markkinat

5 REKO Lohja

6 REKO Espoo Kauklahti Ebo Koklax

7 REKO Kirkkonummi
8 Tuusulan ldhiruokarengas
9 Reko Soderkulla
10 REKO Mantsala
11 REKO Veikkola
12 Nurmijarven REKO
13 REKO Sjundea
14 REKO Karis/karjaa
15 REKO Eke nds/Tammisaari
16 Reko Loviisa
17 Reko liljendal - Loviisa
18 REKO Pukkila

19 REKO Inga - Inkoo
20 REKO Myrskyl3
21 Reko Pornainen

Medlemsantal sammanlagt

Bilaga 2. Medelavstand mellan producent och REKO-ring enligt produktkategorioch omrdde. R6da
siffror markerar avsténd éver 100 km och gréna siffror avstand under 30 km.

Average of Avstand Column Labels |~
Row Labels

Grinsaker 77,64
Kott 104,78
Spannmal 51,58
Kgg 95,53
Bar 91,53
Drycker 113,74
Inlagda prod., sylt, sas, honung 48,78
Fisk, skaldjur 85,06
Fardig mat 50,10
Naturprodukter, krydda, olja 38,13
Frukt

Ovrigt 49,80
Medeltal 75,57

Utdelningsadress

Hietalahden tori

Tiedepuisto 1

Maki kuumolantie 3

larvenpdan tori

Luksian parkkipaikka, Nummentie
Nissintie 2

Kirkkonummen asema

Hyrylan tori

Amiraalintie 2

Vanha Porvoontie 21
Eerinkinkartanontie 5

Lopentie 20

Asematie 2

Bangatan 75

Raseborgsvagen 9

Loviisan tori, Brandensteininkatu
Valtatie 6

Koivulinnantie 8

Ola Westmans Allén 12
Virastotie 5

Koskitie 2

89,52 73,88
96,23 78,84
59,75 52,01
102,31 78,42
84,45 66,83
117,00 93,83
48,67 39,85
33,77 71,75
62,03 54,40
7,30

27,50

27,80 35,03
75,90 65,28

8490
4147
5522
5623
3887
3268
1963
4159

869
1763
1428
4235
4235
2399
3685
1037
1470

409

1455
341
872

61257

51,76
40,70
22,58
55,98
62,24
10,13
26,14
134,58
37,48

66,17

Medlemsantal 27.8.2020

48,73
61,47
3513
50,48
57,70
28,47
22,92
102,93
49,38

71,08
51,76

T Inre stadsomrade Yttre stadsomrade Kransomrade kringstaden Lokalacentra palandsb. Stadsndralandsbygd Medeltal

69,40
86,28
45,81
80,36
75,34
75,48
40,42
88,14
51,57
31,9%
27,50
51,06
66,01
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