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Soinin Naarasnevalle kohoaa kesédkuussa Helsingin yliopiston mitta-asema. Mitta-aseman tarkoitus
on mitata vahintddn seuraavien 10 vuoden ajan suonpohjan metsityksen kokonaisilmastovaikutuksia
osana Suomen hiilineutraaliustavoitetta v. 2035. Maa- ja metsitalousministerion Nappaa hiilesti
kiinni -rahoitusohjelman TURNEE-hankkeessa aloitetaan mitta-aseman rakentaminen Naarasnevan
turvetuotannosta vapautuneelle suonpohjalle. TURNEE on Helsingin yliopiston Ilmakehétieteiden
keskuksen (INAR) ja metsdtieteiden osaston sekd Ilmatieteen laitoksen, Oulun yliopiston ja
Seindjoen ammattikorkeakoulun yhteinen hanke.

Mitta-asema perustetaan Soiniin, koska alue on sopiva tutkimuksen tekoa varten: Alue on
vapautunut juuri Vapon hallinnasta ja vesitalous on metsitykselle sopiva. Alueen koko ja sijainti on
logistisesti hyva. Liséksi sdhkdliittyma oli tarjolla riittdvan edullisesti. Paikka on
luonnonmaantieteellisesti edustava, silld ilmasto-oloissa on piirteitd juuri niistd alueista, joilla
turvetuotantoa on eniten. Mitta-asema perustetaan yksityisen maanomistajan alueelle ja hinen
kanssaan on solmittu 10 vuoden vuokrasopimus alueen tutkimuskéytostd. Mittaus ei vaikuta alueen
muiden maanomistajien maankayttdon.

Paikalle asennetaan meteorologisia laitteita, kdytdnndssi terdsrakenteisia laitekaappeja enintddn 10
m?2 sekd kaksi enintddn 5 m korkeaa mittausmastoa. Asemalla mitataan jatkuvatoimisesti 1)
metsitetyn alueen ja ilmakehén vilistd kasvihuonekaasujen vaihtoa ja hiilitaseita, 2) puiden ja muun
kasvillisuuden muodostamia orgaanisia hdyryjé ja siitd seuraavaa pienhiukkasten muodostumista, 3)
pinnan albedoa eli heijastavuutta ja 4) vesistopadstdjd. Laitteet mittaavat ensimmaisen vuoden
aikana paljaan suonpohjan ilmastovaikutuksia ja metsitys tehddén vasta vuoden 2022 aikana.

Talla hetkelld suonpohyjista arviolta n. 75 % metsitetddn, mutta tilanne voi muuttua turpeen kayton
vihetessd nopeasti. Toisaalta jalkikdyton ilmastovaikutuksia on tutkittu vain vdhén, mika oli yksi
syy hankkeen rahoitukselle. Maankdyton ilmastoviisailla ratkaisuilla on suuri potentiaali sitoa hiilté,
silld turvemaiden oikeanlaisilla késittelytavoilla voidaan saada aikaan merkittdvid hiilinieluja.

Kyseessd on mitd luultavimmin ensimmaéinen kovarianssi -menetelmaélld (EC)
kasvihuonekaasutaseita mittaava asema metsitettdvilld suonpohjalla, mutta aivan varmasti
maailman ensimmaéinen sellainen, joka mittaa lisdksi my0s aerosolihiukkasten ilmastovaikutuksia.

Soilla on mitattu ilmastovaikutuksia 90-luvun lopusta ldhtien ja Lapissa sijaitsevalta [Imatieteen
laitoksen Kaamasen mitta-asemalta kerétty EC-aikasarja hiilidioksidin taseista lienee soiden osalta
maailman pisin. Kansainvilisessd vertailussa Kanadan Mer Bleue tulee hyvind kakkosena.
Suomessa ja maailmalla on nykyéén lukuisia luonnontilaisella tai ojitetulla suolla sijaitsevia EC-
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asemia, mutta metsitettavélle suonpohjalle nyt perustettava asema on tiedon mukaan maailman
ensimmadinen kokonaisilmastovaikutuksia mittaava asema. Nyt mitataan jopa sitd, miten auringon
séteilyn takaisinheijastuma maanpinnasta vaikuttaa ilmastoon metsityksen yhteydessa.
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