Lumen 1/2017 TEEMA-ARTIKKELI

Lappilainen sisdavesikala — Jatkojalostajia tarvitaan
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Lapin puhtaasta luonnosta saadaan ensiluokkaisia raaka-aineita, joiden paikallinen
jatkojalostus edistdisi paikallistaloutta tarjoamalla tyotd. Lapin sisdvesikala ei poikkea téltd
osin useista muista alueemme tarjoamista luonnon raaka-aineista: kala viedddn usein ns.
pyorednd tai parhaimmassa tapauksessa fileoituna maakunnan ulkopuolelle. Varsinaisia
jalostajia maakunnassa on vain muutamia. Sisdvesikalassa on ndhty potentiaalia maakunnan
kehittimishankkeissa. Esimerkiksi ASE-hankkeen arktisessa dlykkdissd maaseutuklusterissa
se on nostettu yhdeksi seitsemésté elintarvikesektorin painopisteraaka-aineista. Paikallisella
sisdvesikalalla on ndhty olevan myds merkitystd matkailusektorilla ja globaalina trendind
olevassa ruokamatkailussa - asia on huomioitu mm. tiedotukseen keskittyvissid Lapin AMK:n

ruokamatkailuhankkeessa.

Sisdvesikala EU:ssa

EU muodostaa maailman suurimman kalatuotemarkkinan. Olemme kalatuotteiden nettotuoja:
EU:n oman tuotannon osuus kulutuksesta on 45 prosentin luokkaa. Merialueilla kalastussaaliit
ovat laskeneet vuodesta 2000 vuoteen 2014 yli 20 prosenttia. Vesiviljely ei ole pystynyt
paikkaamaan kalansaaliiden alenemaa eli tuonnin osuus on tasaisesti noussut, ja koko EU:n
vesiviljelytuotanto on alempi kuin Norjan (lohi)tuotanto (European market observatory for
fisheries and aquaculture products 2017). Sisdvesikalan osuus kokonaissaaliista on parin
prosentin luokkaa (noin 100 000 tonnia), josta Suomen osuus on puolestaan 6 prosentin
luokkaa. EU:ssa tuotetun kalan osalta tarjonta tulee jatkossakin vdheneméidn merien

kalakantojen heikon tilan vuoksi samalla kun kysynté nousee, mika luo



myds paineita tuotteiden hintoihin. Tdma on viimeisen vuoden aikana realisoitunut myds

Suomessa lohen ja kirjolohen hinnoissa.

Kaupalliset kalastajat pyysividt Lapin sisdvesistd vuonna 2014 noin 621 tonnia kalaa, josta
kauppakalaa oli noin 450 tonnia. Kaupallisesti tdrkeimpié lajeja ovat muikku, siika, ahven,
hauki ja kuha. Sirked saadaan huomattavia méérid sivusaaliina, mutta tilld hetkelld sen
hyodyntdminen elintarvikkeena on vihdistdi. Samana vuonna maakunnassa viljeltiin
ruokakalaa, padosin kirjolohta, 321 tonnia (kaupallinen kalastus sisdvesilld 2015). Lapissa
tuotetun kalan (kalastettu ja viljelty) suhde maakunnassa laskennallisesti syotyyn kalaan (kalan
kulutus 2015, 2016) on noin 50 prosenttia. Kun otetaan huomioon kaupallisen kalastuksen ja

kalanviljelyn mahdollisuudet Lapissa ja harva asutus, voisi suhde olla korkeampi.

Jalostajia tarvitaan

Lapissa kalatalouden arvoketjun suurimpana haasteena on jalostusyritysten puute ja titd kautta
tyon valuminen muihin maakuntiin. Sekd luonnonkalan ettd viljellyn kalan osalta piddosa
tuotannosta toimitetaan kauppoihin tai maakunnan ulkopuolelle ns. pyOrednd, perattuna tai
fileend. Varsinaista jalostusta tehddin alle kymmenessd yrityksessd, jotka ovat pddosin
muutaman henkilon tydllistdvid mikroyrityksid. Julkinen sektori on EU-rahastojen avulla
pystynyt tukemaan varsin hyvin mm. kalasatamainvestointeja (tuet jopa 90 %) ja osin myos
kaupallista kalastusta. Kalan jatkojalostuksen tuet ovat alhaisempia ja toiminnan tulee olla
my0s jatkossa markkinaldhtoistd ja litketaloudellisesti kannattavaa. Yritystoiminnan
tukemiseksi haetaan Lapissa uusia malleja ASE-hankkeen maaseutuklusterissa eri toimijoiden
vélisend yhteistyond — klusterimalli pyrkii edistimédn yritysten vilistd yhteistyotd ja
yritystoiminnan tukea (yrityksille kohdentuvaa palveluliiketoimintaa); samalla kehitetdén
oppilaitosten vélistd yhteistyotd kalastusta ja kalanjalostusta tukevan paikkariippumattoman

koulutusmallin luomiseksi.

Ruoka ja matkailu kisi kddessa

Matkailu eldd Lapissa nousukautta. Ruoka ja syominen ovat vilttimdton osa matkailua.

Ruokamatkailu on maailmalla nouseva trendi, joka on huomioitu myds mm. Suomen



ensimmdisessd  valtakunnallisessa  ruokamatkailustrategiassa ja  Lapin  AMK:n

ruokamatkailuhankkeessa.

Lapille ominaiset raaka-aineet ja niihin liittyvd ruokaperinne ovat asioita, jotka voivat nostaa
lappilaisen ruoan perustarpeen eli ndldn tyydyttdmisestd yhdeksi syyksi tulla tinne. Poron ja
luonnontuotteiden ohella myds sisdvesikala on raaka-aine, jota on Euroopankin tasolla varsin
rajallisesti saatavilla. Harvinaisen, puhtaan ja siksi tavoittelemisen arvoisen raaka-aineen
ympérille on hyvéd rakentaa ruokamatkailua, joka tasokkaan makueldmyksen ohella voi
rakentua sithen liittyvin elinkeinotoiminnan ja toimijoiden esittelyyn. Matkailu tarvitsee hyvén
lopputuotteen ohella myos aitoja lappilaisia ja tarinoita — ndistd muodostuu kokonaisvaltainen

ruokamatkailutuote.

Viitteet

European market observatory for fisheries and aquaculture products 2017. Viitattu 13.4.2017.
http://eumofa.eu/documents/20178/61322/European+Union.pdf/f635710b-45¢c1-uf55-b08c-
78ab773b9eae.

Suomen virallinen tilasto (SVT) 2015. Kaupallinen kalastus sisévesilld. Helsinki:
Luonnonvarakeskus. Viitattu 13.4.2017. http://stat.luke.fi/kaupallinen-kalastus-
s1s%C3%A4vesill%C3%A4

Suomen virallinen tilasto (SVT) 2016. Kalan kulutus 2015. Helsinki: luonnonvarakeskus.
Viitattu 13.4.2017. http://stat.luke.fi/kala-kulutus-2015.fi



