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THVISTELMA

Opinnéytetydssa kaytettiin l&hdeaineistona
teehen liittyvaa kirjallisuutta,
kyselylomakkeen synnyttdmaa materiaalia ja
itsehavainnointia. Tutkimuksen tavoitteena
oli I10yt&da Suomalaisen teekulttuurin luonne
ja tarkastella sita japanilaisen ja venélaisen
teekulttuurin rinnalla. Kayttgjakyselyn

avulla kartoitettiin Suomalaisen teekulttuurin
puutteita. Muotoiluprosessissa tavoitteena oli
|0yt&é4 ratkaisu ongelmiin ottamalla huomioon
kohderyhman toiveet. Tutkimuksen tuloksena
syntyi tee-esineist0d juhlavaan teehetkeen.
Muotoiluprosessissa otettiin huomioon teen
ominaisuudet ja vaatimukset. Ndiden pohjalta
valittiin kolme materiaalia: lasi, hopea ja
tuohi. Haastetta ty6lle antoi materiaalien
yhdistdminen. Materiaalien ominaisuuksien
tunnistaminen ja niiden hyddyntdminen
toteutuksessa onnistui.

Asiasanat: tee, lasi, hopea, tuohityot,
teesiivilat

ABSTRACT

As a source for thesis, literature of tea, material from
the questionnaire and self-observation were used. A
goal for this research was to discover the nature of
Finnish tea culture and to observe it in comparison
with Japanese and Russian tea culture.

The questionnaire surveyed the lacks of Finnish tea
culture and the objective in designing was to find a
solution for these problems through target group’s
wishes.

Teaware for a festive tea moment was a product of
this study. Tea’s many qualities and requirements
were noted during the designing process.

Based on this, three materials were chosen: glass,
silver and bark. A real challenge was to combine these
materials.

Identification and utilization of all materials
succeeded in the final product.

Keywords: tea, glass, silver, bark, infusers
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JOHDANTO

Tee on veden jélkeen toiseksi suosituin juoma
maailmassa ja yksi vanhimmista nautintoaineista.
Oma suhteeni teehen on l&heinen ja siksi aihe
kiinnosti. Tee lisda kokoajan suosiotaan kahvin
rinnalla ja siksi néin aiheen ajankohtaiseksi.
Hopeasepéntyd padaineenani ohjasi minua myos
aiheenvalinnassa. Rajasin aiheen koskemaan teen
tarjoilua ja sdilytystd. Hyvin aikaisessa vaiheessa
minulle oli selv&d, etté tulisin valmistamaan
teelasit. My6hemmin muotoutui kokonaisuus,
johon kuuluivat myds teenséilytykseen soveltuva
purkki ja teen lasissa hauduttamiseen tarkoitettu
hopeinen sihti. Mielenkiintoisen ja erilaisen
tyosténi tekee tuohen kaytto esineistdssa.
Perinteinen suomalainen materiaali saa tydssani
arvoisensa kohtelun. Idean k&ytta4 tuohta
ty0ssani sain isoisani valmistaman puukon
tuohikahvasta. Tydssani olen soveltanut
puukontekijoiden tekniikkaa uudella tavalla.

Tavoitteeni tydssa oli 10yt&a orastavan
teekulttuurimme luonne ja sen pohjalta
suunnitella kohderyhmalleni r&&taloity ehja
tuotekokonaisuus. Kohderyhmaksi valitsin
25-50-vuotiaat teetd padasiassa juovat ja
muotoilua arvostavat aikuiset. Teettdméani
kyselyn perusteella paljastui, ettd naiset ovat
innostuneempia teen juonnista, siksi tein tydssani
joitain valintoja naiset huomioiden.

Kéytin tydssani kolmea eri materiaalia: hopeaa,
lasia ja tuohta. Materiaalien ominaisuuksien
huomioiminen suunnittelussa oli haasteellista.
Kolmesta materiaalista vain hopea oli minulle
ennestaan tuttu. Lasien valmistuksessa tein
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yhteisty6td Nuutajarven Lasikoulun kanssa.
Yhteisty6 oli mielenkiintoista ja antoisaa.
Tuohen kanssa tydskentely oli haasteellisinta,
silla valmiita vastauksia kysymyeksiin ei ollut.
Tieto oli hankittava kokeiluilla.

Opinnaytety6 prosessi lahti liikkeelle Kirjastosta
I6ytamiini kirjoihin tutustumalla. Laheiseen
tarkasteluun otin japanilaisen ja venéléisen
teekulttuurin. Namé kulttuurit kiinnostivat
minua eniten; Japanilainen muotokieli on
lahelld Suomalaista yksinkertaisuudessaan ja
naapuristamme Vendjélté tee tuli suomeen.
Seuraavaksi lahdin selvittdméan omaa
teekulttuuriamme. Laadin kyselyn jonka avulla
pyrin kuulemaan teenystédvien toiveita. Havaitsin
puutteita teen séilytyksessé ja teen tarjoilussa
juhlana. Keskityin tydsséni ratkaisemaan

néitd ongelmia. Suunnittelun Idhtékohtana oli
kéytettavyys ja kéayttajakeskeisyys. Pidin myods
tarkeand suunnitella jotain omaan kulttuuriimme
sopivaa, silld useat markkinoilla olevat tuotteet
ovat saaneet vaikutteita esim. Japanilaisesta
teekulttuurista.

Luonnostelussa kdytin apuna kalligrafiamustetta,
erilaisia puutikkuja ja mustekynad. Sain
aikaiseksi jannittavas jalked myods hajottamani
leimasimen numerokiekoilla. Juoksevat numerot
tuovat symbolisella tavalla prosessin kulun
mukaan myds luonnoksiin.







CAMELLIA SINENSIS

Teepensas kuuluu theaceae — kasvisukuun.
Luonnonvaraisena se kasvaa suureksi noin

15 metriseksi puuksi, mutta viljelyksilla
kasvi pidet&an alle kaksimetrisend pensaana
leikkaamalla. Teepensas on ikivihred ja se voi
eldd 40-200 vuotta. Teepensas on kotoisin
vuoristometsistd Burman, Intian ja Kiinan

rajamailta. Teelehtien poiminta tapahtuu kasin.

Parhaisiin teelaatuihin kerataan vain nuppu
ja pari ylinta lehte&. Teelaatu huononee mité
alempia lehti& keratadn. Poiminnan jalkeen
lehtien annetaan lakastua 20-30 asteen
lammaossd, vuorokauden ajan. Teelehdet
rullataan, jolloin solut hajoavat ja soluneste
aloittaa hapettumisreaktion. VVahan aikaa
hapetettua teetd kutsutaan oolong- teeksi.
Vihredn ja valkoisen teen ei anneta hapettua
lainkaan, néin ne séilyttavat luonnollisen
koostumuksensa ja vérinsé. Mitd kauemmin
hapetus kestaa, sitd tummempaa teesté tulee.
Lopuksi teelehdet kuivataan. (Laaksonen, 26—
28.) (Liite 4)

Tee on ennen kaikkea nautintoaine.
Nautintoaineiden suosio perustuu niiden
tuottamaan henkiseen, aistilliseen ja
ruumiilliseen mielihyvéan. Teessd on kolmea
tarkedd ainesosaa. Teiini (vastaa kahvissa olevaa
kofeiinia) piristaa keskushermostoa, vaikuttaa
solujen aineenvaihduntaan, alkaa vaikuttaa
elimistdssa usean minuutin kuluttua juomisesta.
Teofylliini ja teobromiini ovat lievasti piristavia
ja lihaksia rentouttavia. Tanniinista tee saa
makunsa, liika hauduttaminen véakevoittaé

teen maun. Teen sisdltdma B1-vitamiini auttaa
kestdmaan ympariston arsytystekijoitd, melua
ja kiirettd — tdhan perustuu teen rauhoittava
ominaisuus. Alkujaan teen suosio perustui sen
terveysvaikutuksiin. Nykytiede on pystynyt
vahvistamaan tosiksi monia teelle vanhastaan
luettuja terveysominaisuuksia. Tee sisaltda
flavonoideja, jotka toimivat elimistosséd
antioksidantteina suojaten soluja vahingollisislta
hapettumisreaktioilta. Tee alentaa kohonnutta
verenpainetta ja kolesterolia. Tee ei sisalla juuri
lainkaan kaloreita, mutta ehkaisee néldntunnetta
ja kiihdyttaa aineenvaihduntaa. (Laaksonen
2000, 31; Nihtinen 2004, 293)

Teepensaan kukka (1.)



Teen syntytarinoita

Legenda kertoo 2737 eKr. kauniin nuoren
prinsessan ja taivaallisen lohikadarmeen pojan,
Kiinan keisarin Shen Nungin keittdneen
avotulella juomavettd uskoen veden tekevan
juojansa eldmasta terveempad. L&heisesta thea
sinensis- pensaasta lensi lehti& avoimeen astiaan.
Shen havaitsi juomavetensa varjaytyneen
kevyesti ja tuoksuvan miellyttavaltd. H&n maistoi
juomaa: se oli hyvéa ja virkistavaa. Tamén
jalkeen hé&n julisti juoman olevan elinvoimaa
lisadva, mieltd rauhoittava ja hyvéksi sielulle.
(Kiinalainen Teekirja, 21.)

Buddhalaisilla on oma teen syntytarina hieman
myo6hdisemméltd ajalta. Tapahtumapaikkana
Intian pohjoisosa Himalajan juurella noin 520
eKr. Daruma (valkoinen Buddha) istui yhdeksan
vuotta nukkumatta. Erddnd yoné han kuitenkin
nukahti, herattyadn han leikkasi suutuksissaan
silmdluomensa pois pysyékseen hereill&. Maahan
luomien putoamiskohtaan kasvoi teepensaita.
Néiden teepensaiden lehdista valmistettu juoma
vahensi unen tarvetta. Ndin syntyi Intiassa
kasvava thea assamica. (Teekirja, 18.)

Teenkeragjat tydsséan (2.)



Teehetki

Muuan kiinalainen Xu Cishu luetteli 24 sopivaa hetked teen nauttimiseen kirjassaan Chashu (1500 luvun
loppu):

— joutilaina hetkina

— kun runot pitkastyttavat

— kun ajatukset harhailevat

— laulua kuunnellessa

— kun musiikki on lakannut

— eldessd maailmasta erilldin

— qinid soitettaessa tai maalauksia katsellessa

— keskustelun jatkuessa myohaan yohon

— aurinkoisena paivéana opiskeltaessa

— miellyttavien ystdvien ja sorjien sivuvaimojen seurassa
— kun haluaa viivyttdd mieluisten vieraiden 14ht6a

— kun vieraina on oppineita miehié tai kauniita neitoja

— pitkaltd matkalta palanneen ystévan luona kyl&illessa

— kun taivas on seesteinen ja tuuli lempeéd

— kun pilvet peittévét taivaan

— ohitse lipuvia veneitd katsellessa

— puiden ja bambujen katveessa

— kukkia ihaillessaan ja lintujen laulusta nauttiessaan

— suvisena paivéana paviljongissa lootuslammen rannalla

— kun on sytyttdnyt suitsukkeen pieneen ateljechen

— kun juopuneet vieraat ovat poistuneet ja juhlat loppuneet
— kun nuoret ovat menneet ulos

— yksindisess, hiljaisessa temppelissé

— kuuluisien l&hteiden ja maalauksellisten kallioiden &éarella

Liséksi han neuvoi mitd tulee vélttad, jos haluaa nauttia teestd: huonolaatuista vettd, kehnoja
teevélineitd, karkeatapaista palvelijaa, huonontuulista kamarineitoa, nuhjuisia tohveleita, kosteita tiloja,
keittiota, meluisia katuja, raékyvia lapsia, kiihkoilevia ihmisi, riitelevia palvelijoita ja kuumia huoneita.
(Kiinalainen Teekirja, 134.) (Liite 5)



Teen koulukunnat

Kuten taiteella myds teelld on aikakautensa ja
koulukuntansa. Sen historia voidaan karkeasti
jakaa kolmeen vaiheeseen: keitetty tee, vispattu
tee ja haudutettu tee. Kuulumme nykyéaan
viimeksi mainittuun koulukuntaan. Kakuzo
Okakura nimittaa kirjassaan Kirja teesta niité
myo0s taiteen termein klassiseksi, romanttiseksi ja
naturalistiseksi teen koulukunnaksi. Teeideaalit
luonnehtivat itdmaisen kulttuurin erilaisia
tunnelmia. Keitetty teekakku, vispattu teejauhe
ja haudutetut teelehdet merkitsevat Kiinan Tang-
dynastian (618-907), Song-dynastian (960—
1279) ja Ming-dynastian (1368-1644) selvasti
erotettavia tunnevirikkeita.

Teeismi

1400-luvulla Japani aateloi teen estetismin
uskonnoksi -Teeismiksi. Teeismi on kultti, joka
perustuu arkipéivan kurjuuden joukossa olevan
kauneuden ylistdmiselle. Se on oleellisesti
epéataydellisen palvontaa, silla se on pyrkimys
saavuttaa jotain mahdollista tdss& mahdottomassa
tilanteessa, jonka tunnemme eld&ména. (Okakura
2000,15.)

Charles Lamb on sanonut ettd: "Teeismi on
kauneuden peittamist, jotta voisi I0yt&a sen;
sen vihjaamista, jota ei uskalla paljastaa. Se

on itselleen tyynesti mutta perusteellisesti
nauramisen jalo salaisuus ja se on itse huumori
— filosofian hymy”. (Kirja Teestd 2000, 25.)
Japanilaisessa teeseremoniassa kulminoituvat
teeihanteet. Teest4 tuli enemman kuin
ihanteellinen juomisen muoto: eldméntaiteen
uskonto. Juomasta tuli tekosyy puhtauden

ja hienostuneisuuden palvonnalle ja pyha
tapahtuma, jossa isénta ja vieras tulivat

yhteen tuottaakseen siihen hetkeen maallisen
aarimmadisen autuuden. Seremonia on
improvisoitu draama, jonka juoni kudotaan teen,
kukkien ja maalausten ymparille.(Okakura 2000,
39.)



TEEKULTTUURIEN TARKASTELUA
Venalainen teekulttuuri

Tee tuli Vengjélle melko myohaan, vasta
1600-luvulla kun Moskovan lahettilas toi
tsaarille lahjan. Mihail Fjodorovits mieltyi
juomaan, ndin alkoi teen voittokulku Venajalla.
Ensimmadinen teelasti saapui maahan Kiinasta
kamelikaravaanin seldssa 1638. Matka kesti
melkein vuoden.

\enajalla kehittyi vahitellen omaperéinen
teenjuonnin rituaali, jota noudatettiin jokaisessa
perheessa. Teen tarjoili joko perheen emanta

tai vanhin tytér, jotka myos pitivat keskustelua
yll& teepOydassa. Heidén vieressdan olivat
teekupit, jotka taytettiin sitd mukaa kun vieraita
tuli sisdan. Jos joku pyysi toista kupillista,
kuppi huuhdottiin pOydassa ja taytettiin
uudestaan. Tata tarkoitusta varten poydassa oli
huuhteluastia. Kuppeja ei teenjuonnin jalkeen
viety keittioon, vaan ne pestiin teepdydassa,
kuivattiin ja laitettiin takaisin astiakaappiin.
Vain rikkaimmissa taloissa ja suuremmissa
juhlissa palvelija kaatoi teen kuppeihin toisessa
huoneessa ja tarjoili sen vieraille. (Aksjonova,
8-9.)
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Teen juonti ulkosalla oli erityisen suosittua
pyhind ja kansallisina juhlapdiviné. Teeta

juotiin huviretkilla ja pitkilla matkoilla sita
keitettiin matkasamovaarissa. Teekupillisen
adrelld levahdettiin tyon vaivoista ja vietettiin
vapaa-aikaa, mutta ennen kaikkea seurusteltiin,
keskusteltiin ja kiisteltiin. Venaldinen teepdyta
kokosi perheenjasenet yhteen, sen aarell& otettiin
vastaan vieraat ja puhuttiin liikeasioista.

“Neljd jalkaa, kaksi korvaa, yksi nend vatsan
pdlld”

\engjalla samovaari oli teenjuonnin varsinainen
tunnusmerkki ja samalla teepdydén tarkein
koristus. Silla oli erikoisasema talon
arvoesineiden joukossa: teenjuonnin vélilla se
hangattiin kiiltavaksi ja asetettiin apupdydalle
kaikkein ndkyvimmélle paikalle. Samovaarista
saattoi paatell& perheen taloudellisen aseman:

mit& hienompi samovaari, sitd rikkaampi eméanta.

Samovaarit tehtiin yleensé kuparista tai
messingistd. Hapettumisen estamiseksi
samovaarin sisapuoli tinattiin. Tilavuus vaihteli
yhdesta teelasillisesta muutamiin &mparillisiin.
Samovaarin vesiséilion keskelld olevaan torveen
laitettiin kuumia hiilia, jotka lammittivat veden
ja pitivéat sen pitkdan kuumana. Tee haudutettiin
metallisessa tai posliinisessa teekannussa, joka
asetettiin samovaarin lammitystorven paélle.
Kannusta kaadettiin teelasiin tilkka vahvaa teetd
ja samovaarista kiehuvan kuumaa vetta lasi
tayteen. Vahva, hieman kitkerd tee makeutetaan
sokerilla, hillolla tai hunajalla.

Posliininen teeastiasto koostui kupeista,
huuhteluastiasta, sokeriastiasta ja kermakannusta.
Naisille tee tarjoiltiin kupista ja miehille lasista,
jossa oli lasinpidike. Koristeelliset lasinpidikkeet
ovat sailyneet vendldisen teeperinteen
funktionaalisena osana, toisin kuin samovaari.
Hillolusikan pesa oli yleensa pisaran muotoinen
ja varsi ohut, suora ja usein kierteinen.
Hillolusikka oli koristeltu runsaasti kultauksin,
koristeellisin yksityiskohdin ja emaloinnein,
joten se kuului vain varakkaan perheen poytééan
(Aksjonova, 14).



Japanilainen teekulttuuri

Teeseremoniassa on kolme peruselementtia:
jarjestys, puhtaus ja mielen tyyneys. Jarjestys
viittaa teevélineiden teehuoneeseen kantamiseen
ja niiden asetteluun oikealla tavalla. Kun valineet
on tuotu huoneeseen yksi kerrallaan, niité voi
ihailla yksil6ina aivan laheltd ja monesta eri
suunnasta. Yllatyksen elementti véhentyisi, jos
valineet tuotaisiin sisdan yhdella kertaa. (Tanaka
2000,131.)

Harmoninen teevélineiden asettelu riippuu
erilaisten astioiden muodoista. Toisin kuten
lansimaalainen tapamme kaytt4é yhteensopivia
astia sarjoja, Japanilaiset ovat loytaneet
moninaisuuden viehatyksen eivatka kayta kahta
taysin samanlaista astiaa. Jos korkea teerasia
on kaytossa, sitd tasapainotetaan matalalla
vesiastialla ja pyoreé teepannu on paras
suorakaiteen muotoiselle hiilipannulle. (Tanaka
2000, 89.)

Puhtaus on tdrkedd teeseremoniassa, jossa
teekulho, teen séilytin ja kauha puhdistetaan.
Teekulhon lammittaminen kuumalla vedell&
ja sen pyyhkiminen on normaali puhdistus
operaatio, mutta tapa ojentaa taiteltu
silkkiliina fukusa, teerasian ja kauhan ylitse
on muodollisuus, jota on noudatettu jo kauan.
Teerasian puhdistaminen fukusalla symbolisoi
mielen puhdistamista, jos tdma suoritetaan
huolella se lisaa tyyneytta ja rauhan tunnetta
vieraissa. (Tanaka 2000, 131)

Japanilaisten teeastioille tyypillisid muotoja. (3.)
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TEE SUOMEEN

1700-luvun puolivalissa tee 16ysi tiensa
Suomeen. Tee saapui molemmista
ldhinaapureistamme, niin Ruotsista kuin
Venéjaltakin. Teetd kéytetddn suomessa noin
150-200g per henki vuodessa, mika on todella
vahan, jos verrataan vaikkapa britteihin, jotka
kéyttavat teetd 2-3kg per henki. Téhén on
tulossa kuitenkin muutos, silla teesta on tullut
samantapainen nautintoaine kuin kahvista
erikoissekoituksineen. Nyky&an suomalainen
teen ystava osaa vaatia laadukasta haudutettua
teetd perinteisen Liptonin pussiteen sijasta.
Kahvi- ja teeliikkeistd ympéari maan 16ytyy laaja
valikoima erilaisia teevaihtoehtoja.

Suomalainen teeseremonia

Halusin tavoittaa tydsséani tunnelman, joka
vallitsee Suomalaisessa metsassé leirinuotiolla
istuessa, kun hiljaisuus on kaikkialla. Tuijotat
lumoutuneena tuleen ja seuraat kipindiden
tanssia. Teelasin tuohipinta tuntuu yhta hyvalta
ké&dessa kuin puinen kuksa. Teelehtien tanssi
lasissa lumoaa sinut el&vén tulen lailla. Teen
hauduttaminen omaan lasiin saa sinut hetkeksi
pysahtymaan Kiireiltasi, antamaan aikaa itselle.
Rentoutuneena nautit teesté sen ansaitsemalla
hartaudella. Suomalainen teeseremonia on arjen
juhlaa.



SUUNNITTELUN METODIT

Ennen kuin 1&hdin luonnostelemaan tyotéani,
paatin laatia kyselylomakkeen, jolla kartoittaisin
suomalaisten teenjuojien tapoja ja toiveita.
Listasin ylos kysymyksid, joiden avulla uskoin
saavani arvokasta tietoa mité teenjuojat haluavat
ja tarvitsevat.

Kun nykyiset tuotteet eivdt vastaa kdyttdjien
tarpeisiin, nousee kysymys, miten niitd

pitdisi muuttaa tai pitdisiko rakentaa perditi
uusi tuote kayttdjciryhmdn palvelemiseksi.
Kayttdjatutkimuksen avulla voidaan toki myds
ennakoida ongelmia jo silloin, kun kéyttdjdt
ovat vield tyytyvdisid nykyisiin tuotteisiin.
Kayttdjatutkimus voi tihddtd uusien tarpeiden

paikantamiseen ja kuvaamiseen. (Huotari,
Laitakari — Svéard, Laakko, Koskinen 2003, 21)

Kyselylomakkeen alkuun kirjoitin lyhyesti

kuka olen, mihin kyselyni tahtad ja kuinka
tarkeéksi koen vastaajan avun. Ennen lomakkeen
jakamista suuremmalle ryhmélle testasin
kysymysten toimivuuden kahdella koehenkil6lla.
Kyselytutkimuksen suunnittelussa on otettava
huomioon myds vastaajan motivoiminen.
Motivaatiota parantaa mm. se, ettd vastaajalle
selvitetddn riittavin hyvin tutkimuksen tarkoitus
Jja hdnen tdrked panoksensa tuotekehityksessd.
Kyselylomakkeen on oltava innostava, ja sen

on pureuduttava vain tutkimuksen kannalta
oleellisiin asioihin. Mikdli kyselylomake
esimerkiksi sisdltdd paljon avoimia kysymyksid,

on siihen vastaaminen raskasta monille ihmisille.

(Huotari 2003, 34.)

Pyrin rakentamaan lomakkeen helposti
vastattavaksi, vuorottelemalla avoimia ja
suljettuja kysymyksid, etteivét vastaajat

kokisi sité liian vaikeana tai ty6laéna vastata.
Suljetuissa kysymyksissé vastaaja valitsee
annetuista vaihtoehdoista mieleisensd, avoimeen
kysymykseen voi vastata omin sanoin. Avoin
kysymys vaatii vastaamiselta enemman aikaa ja
asiaan paneutumista.

Suljettujen kysymysten hyvind puolina

voidaan mainita se, ettd ne helpottavat
huomattavasti vastausten kdsittelyd ja
innostavat paremmin vastaamaan kysymyksiin.
Ongelmana voidaan puolestaan néhdd se, ettd
kysymyksiin pakotetaan vastaamaan ilman
perustelumahdollisuutta. Tdlloin vastausten

eri ulottuvuudet jddvdt suunnittelijalta
saavuttamatta. (Huotari 2003, 35.)
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Kyselyn vastaukset

\errattuna Japanin ja Vendjan teehistoriaan
Suomen teekulttuuri on olematon. Siksi pyrinkin
kyselyll&ni kartoittamaan kohderyhmaéni
teenjuonti tapoja ja mieltymyksia. Karsin
vastauspapereista harvoin teetd juovat henkildt,
silld kohdistan tuotteeni teetd paéasiassa
juoville henkil6ille. Mit&an uutta ja yllattéavas ei
kysely paljastanut, todisti vain omien tapojeni
olevan hyvin samankaltaisia vastaajien kanssa.
Miké osoittaa suomalaisten muodostaneen
omanlaisensa tyylin juoda teetd, joskin hyvin
arkisen ja vahéaeleisen. Tyolleni on selked
tilaus, silla kysyessani teen tarjoilusta juhlana,
kovinkaan monella ei ollut erillist4 astiastoa
juhlavampaan tarjoiluun. Kaapista tuntui
10ytyvén vain se kotoisa arkikuppi. Myos teen
séilytyksessé oli puutteita, useimmat vastaajista
séilyttavat teensd kaupan pakkauksessa.
Suunnittelulle hyodyllisintd tietoa sain
lempikupin kuvailuista. (Liite 1)
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Kuinka usein juot teet4?

— Juon péivittdin useamman kupin,
kesakuumalla véhemman.

— Muutaman kerran péivassa.

— Péivittain.

— Syksyisin ja talvisin lahes péivittain,
kesélla jaateeta.

— Monta kuppia péivassa.

— Kerran paivassa, yleensi iltaisin.

— Joka pdiva n.6-10dl.

— Muutaman kerran viikossa, flunssassa
useamman kerran paivassa.

Tee sopii juomana hyvin suomalaisille,
silld talvipakkasilla kaivataan lammiketta.
Innokkaimmat teen ystavat juovat sita
ympari vuoden ja kesélla sita tarjoillaan
jaéhdytettyné. Suunnittelemani teelasit
soveltuvat hyvin sekd kuuman etté
jaateen tarjoiluun.

Miksi juot teetd?

— Vaihteluksi kahville, lammikkeeksi,
kun haluan rauhallisen teehetken lehden
parissa peiton alla.

— Tdissa on pidettava pieni tauko silloin
talldin. En polta enk& pida kahvista, joten
pidan teetauon.

— Virkistad ja on hyva vatsalleni.

— Pid&n teen mausta.

—Janoon, viluun, seurustelujuomana, teen
himoon.

— Pidan mausta ja sen tunnelmasta, tee
rauhoittaa, eri aromit sopivat erilaisiin
tunnelmiin ja hetkiin.

— Kahvi on pahaal

Vastaajilta 10ytyi useita syitd ja tilanteita
tarttua teekuppiin. Nama4 tilanteet ovat
hyvin laheisesti verrattavissa kahvin
juontiin, tee onkin usealle vastaajista
vaihtoehto kahville, jonka mausta he
eivét pidd. Teetauko tuntuu kuitenkin
eroavan kahvitauosta erityisen
tunnelmansa ansiosta.

Miten valmistat teeta?

— Joskus valmistan irtoteetd
hauduttamalla, mutta yleensa pussiteeté
laiskuuttani.

— Suoraan mukiin kaatamalla kuuman
veden teen paélle.

— Kuumennan veden sitd varten olevassa
pannussa ja yleensa teepussi hautumaan
joksikin aikaa. TOissa kaadan kuppiin
kuumaa vetté ja pussi siihen.

— Pannulla, vedenkeittimelld, mikrossa.
— En hauduta pussia kovin kauaa, ettei
tule kitkeraa.

Teen valmistuksessa suomalaisilta ei
I6ydy samanlaista rituaalin omaisuutta
kuin japanilaisilta. Teen valmistus on
hyvin arkista ja korutonta.



7. Missa séilytat teetd?

— Omassa pakkauksessaan keittion
kaapissa.

— Kaupasta ostamassa pakkauksessa.

— Kaapissa huoneen ldammassa.

— Omissa pakkauksissaan tai
peltipurkeissa kuivakaapissa.

— Kirpputorilta ostetussa 60-luvun
peltipurkissa.

— Pelti tai keramiikka purkissa.

— Maustekaapissa umpinaisessa rasiassa.
— Teepusseille minulla on puinen iso
rasia, irtoteelle erilaisia metallisia rasioita
ja purkkeja.

Teen séilytys tuntuu kaipaavan uusia
ratkaisuja, silla teetd ei suositella
sailytettavaksi avatuissa kaupan
pakkauksissa.

Miten tarjoilet teetd arkena/ juhlana?

— En erityisemmin tarjoile teetd vieraille.
— Teemukeista arkena ja juhlana

tarjoilen laseista, joissa on metallinen
koristeellinen alaosa ja korva

— Meilla on vedenkeitin, kukin valmistaa
haluamansa teen omalla tavallaan
mukiin. Juhlissa kdytdn Arabian Arctica
teekuppeja, silloin haudutan irtoteetd
erillisessa teekannussa

— lltaisin teetd, voileipad ja sympatiaa
tarjoillen

10.

- Yleensé korkeasta lasista, tee on
kauniin vérista (ellei siihen ole lisatty
maitoa, yok!) ja se saa mielesténi ndkyé
— Arkikannusta/juhlakannusta, juhlassa
katan poydan kauniisti, kynttilat kuuluvat
siihen erityisesti

—Juhlana kaytén teeni kanssa tilkan
kermaa. Joskus maustan teeni esim.
kaardemummalla, kanelilla, neilikkalla
tai minttulla. Usein arkisin teen teeté
juodessani samalla erilaisia kotihommia,
joskus tee unohtuu jonnekin.

— Ei mitéén rituaaleja.

Teen tarjoiluun juhlissa Kiinnitetdan
hieman enemmé&n huomiota kuin arkena.
Tee valmistetaan hauduttamalla ja poyté
katetaan kauniisti juhla-astiastolla.

Kuvaile teehetkesi

— Joko kiireinen horppdys aamulla

ennen téihin lahtoa tai rauhallisempi
nautintohetki talvipakkasella ulkoilun
jalkeen. Tai teetd termospullosta kalastus-
tai metsaretkella.

— lltatee kaikessa rauhassa ennen

nukkumaan menoa.

— Menen teemukini kanssa istumaan
olohuoneen sohvalle ja samalla katson
tv.td. Jos tulee vieraita, tee nautitaan
ruokapdydén &aressa seurustellen.

— Huomaamatta horppien toiden &&ressa,
tv:t4 katsoen tai hitaasti nauttien
kahvilassa. Ulkona termospullosta
juominen on ihanaa! Teen taytyy olla
kuumaa, haaleaksi jaghtynyt tai liian
musta tee pilaa kaiken.

— Kotona keitén yleensé niin paljon, ettd
juon ainakin kaksi kupillista kerralla.

— Arkena se on aika nopea, mutta iltaisin
ja aamuisin sill& on paivéa kasaava tai
orientoiva merkitys. Ulkona retkell&
juoden tsaikat.

— Rauhallinen, omaa aikaa, ei miké&én
seurustelu hetki. Luen lehti& ja pyorin
netissa lempi sivustoilla, hiljaisuus.

— Teehetki kotona on usein pyrkimys
rauhoittumaan tai piristymaan. Usein
tulee kuitenkin puuhailtua kaikenlaista
muuta ohella.

— Kun minulle tulee ystévia kylaan,
keitén aina ensin kannullisen teetd.

Teehetki on rauhallista aikaa itselle,
toisinaan se kokoaa ystavat keskusteluun.
Teen juomisella halutaan, joko piristya
tai rentoutua. Tee soveltuu myos

mukaan otettavaksi ja luonnon helmassa
nautittavaksi.
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11. Kuvaile ihanne teekuppisi, koko, muoto,
materiaali, korva jne.
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— Ei ainakaan matala ja pieni, vaan aika
iso ja kunnon korva, johon sormi sopii.
Posliini on hyva materiaali.

— Reilun kokoinen, kunnon korva ja
mielellddn materiaali, joka ei polta k&sié
ja huulia.

— Vé&hintdan 2dl, mukava kéteen ja
sellaista materiaalista ettei kuuma polta
késié.

— Véhintaan 3dl muki. isompi saattaisi
olla jo liian painava ja pienempi liiana
pieni, kun juon yleensa teetd 2 mukillista
kerralla. Korva tietenkin sen mallinen
ettd k&si hyvin sopii ja pysyy ettei tarvitse
kaksin késin kannatella. Muovimuki
tuntuisi aika oudolta teen juontiin.
Kotona on muutamia lahjaksi saatuja
kuppeja, mutta ne jadvat aina sinne
kaappiin. Muki tuntuu jostain syysta
paremmalta.

— Marimekon muki.

— Iso kuppi (kahvikuppikoosta tulee
akéiseksi). Yksinkertainen muoto.

Kahva ei valttdmaton, jos korva siitd on
saatava tukeva ote. Laakea kuppi pienelld
korvalla ei toimi.

13.

— Siled, valkoinen, véhaeleinen.

— Sitd on mukava pitéé késissa;
molemmin ka&sin. Teen I[&mpd on
merkityksellista.

— Melko iso, ei saa olla kolho, késityona
tehty, jotenkin laakea ja pyorea,
keramiikkaa, korvalla ei isoa merkitysta
sill& tykk&an pitaé kupista kaksin késin
Kiinni jolloin 1amp6 tuntuu mukavasti.

Teemuki mielletd&n isommaksi kuin
kahvikuppi silla teetd nautitaan kerralla
enemman kuin kahvia. Kupin taytyy
asettua hyvin kdteen, korvan suhteen
ollaan kriittisia. Osa juojista pitaa
teemukia mielelladn kaksin ké&sin, jolloin
korvaa ei kaivata. Teesta johtuva lamp6
ihastutti ja vihastutti.

1ka?
— Vastaajien ikd 2452 vuotta.

Médrittelin kohderyhmani noin 25-50
vuotiaisiin, joten jaoin kyselylomakkeita
ikaisilleni nuorille ja aitini jakoi

niita tyokavereilleen. 1k& ei ndkynyt
merkittavana erona vastauksissa.

14. Sukupuoli?
— Vastaajat olivat 90 % naisia.

Kyselyyn vastasi 26 henkil64,

joista karsin nelja vastauspaperia
kohderyhméani kuulumattomina.
Vastaajien naispainotteisuus ei ollut
suunniteltua, jaoin lomakkeita ihmisille
joiden tiesin juovan teetd. Miehet
tuntuvat valitsevan mieluummin kahvin
teen sijasta. Naiset ovat tunnetusti
kiinnostuneempia terveydestéan, ehka
tdma seikka innoittaa heitd miehia
herkemmin valitsemaan teen kahvin
sijasta.

Viereisella sivulla: Kéayttajaryhmakollaasi
1.Ystavien kesken aamupalalla (4.)
2.Pakkaspdivana lammikkeksi (5.)
3.Aamiainen sankyyn, arjen luksusta (6.)
4. Rauhoittuen hyvan Kirjan parissa (7.)
5. Kotona omat ajatukset seurana (8.)

6. Puistossa piknikilld (9.)

7. Kahvilassa ystavattaren kanssa (10.)

8. Kotona arkiaskareiden lomassa (11.)
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MATERIAALIT

Halusin l&hted kokeilemaan teelasin
valmistamista, silla keraamisia teeastioita on
saatavilla paljon. Lasin ja hopean yhdistdminen
kiinnosti, silla hopeisten astiastojen suosio ei ole
kovin suuri. Teen lammon johtuminen hopeaan
lisasi haastetta. En halunnut ratkaista ongelmaa
glogilasien tapaan korvalla. Valitsin kolmanneksi
materiaaliksi perisuomalaisen tuohen. Tuohi

on loistava materiaali, sill& se hylkii vettd,

miké& on eduksi teelasin materiaalina. Tuohi on
miellyttdva kadessa eiké se luista vaan siitd saa
tukevan otteen. Tuohi eristdd kuumuuden pois
késistd, samalla se myds pitaa teen kuumana
pidempé&én. Varmistaakseni lasien ehjané
pysymisen hyddynsin hopean ominaisuutta
varastoida lamp0od. Hopeinen teenhaudutin tasaa
lasin akkindista lammonvaihtelua kiehuvan
veden kaatohetkelld.
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Kuumankestava lasi

Funktionaalisen keittion esikuvana

1920-luvun lopulla oli laboratorio.

Korostettiin kdytannollisyytta, ergonomiaa

ja hygieniaa. Teekannuja ja laseja on

valmistettu alun perin laboratoriokayttéon
kehitetysta borosilikaattilasista jo 1920-

luvulla. Borosilikaattilasi kestédé véhaisen
lampdolaajenemisen ansiosta hyvin yhtakkisia
lammon vaihteluita. Lasin ei valttamatta tarvitse
olla borosilikaattilasia kestdékseen kuumaa,

jos vain lammon johtuminen on huomioitu

esim. metallisen pidikkeen avulla. Etelé- ja Ita-
Euroopassa kahvia tarjotaan usein tavallisesta
juomalasista, jolloin lusikka tasoittaa kiehuvan
nesteen vaikutusta lasiin. Hyvié esimerkkejé
kuumankestévén lasin kaytosta ovat lasiset
uunivuoat, jotka kestavat uunissa jopa parin
sadan asteen lampotiloja. Valitettavasti
kuumankestévén lasin kaytto ei ollut mahdollista,
sill& sitd valmistetaan vain ulkomailla, Suomessa
kaytettava Finn Chrystal on aivan tavallista lasia.

Suupuhallettu lasi

Lasiteollisuus kayttdd monia menetelmid, jotka
ovat perusperiaatteiltaan pysyneet samoina jo
2000 vuotta. Suupuhalletun lasin valmistus on
edelleen kasityomaista, teollinen vallankumous
toi lasiteollisuuteenkin vaatimukset nopeudesta
ja tehokkuudesta. Sarjatuotannossa muottien
kaytto yleistyi. Muotin avulla esineen koko ja
muoto pysyivét helpommin samoina. Kuitenkin
taidelasia, pienid méaria ja mallikappaleita
valmistettaessa se on hyvé tydmenetelma.

Pydrittain puhallettaessa pillid pyoritetdan
puhaltamisen ajan. Muotti on sisépinnaltaan
maérka ja haihtuva vesihdyry muodostaa eristdvan
kerroksen muotin ja lasin valiin. N&in esine saa
kauniin tasaisen pinnan.



Pydrittdenpuhaltaminen puumuottiin

Lasiesineen katkaisu

Puhallettuun esineeseen jaa puhalluskappa, joka
katkaistaan pois. 1800- luvun loppupuolelle
saakka tama tapahtui driivaamalla, eli
lammittdmalla esinettd rautatangon pééssé

ja leikkaamalla kappa pois saksilla.
Kuumakatkaistu reuna j&a tavallisesti muuta
lasia paksummaksi. Menetelméa on hidas

ja taitoa vaativa. Punttelista j&& esineen
pohjaan jalki, joka tavallisesti hiotaan pois.
Kylmakatkaisu alkoi syrjayttaa driivaamista
sarjatuotannossa 1800-luvun loppupuolella.
Kylmakatkaisussa katkaisukohtaan vedetaén
timanttiterall4 naarmu, kohtaa lammitetdan
kuumalla liekill&, jolloin kappa katkeaa. Reuna
hiotaan tasaiseksi ja [ammitetadn pyoreaksi
reunanldmmityskoneessa. Menetelméaa alettiin
kéyttdd myos suupuhalletuissa esineissé,
erityisesti ravintolalaseissa. (European Glass in
Use 1994.)

Lasin kylmakatkaisu liekilla
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TEELASIT

Vierailulla Riihimden lasimuseolla Kaisa
Koivisto opasti minua alkuun lasien
suunnittelussa. Han neuvoi pyorittaen
puhaltamisen puumuottiin olevan jarkevin
tapa valmistaa lasini. H&n kertoi, etta
kuumalle juomalle tarkoitetun lasin tulisi olla_
mahdollisimman ohut ja tasapaksu, jotta sen
lammonkestavyys olisi mahdollisimman hyvé.
Hén selitti myds kuinka jyrkat kulmat hieman
pyoristyvat menetelméssé ja luonnollisesti
lasin tulisi olla pyoréhdyskappale. Minulle
selvisi my0s puristelasin ja puhalletun lasin
erot. Puristelasien pinnassa on yleensa muotin
mahdollistamaa kohokuviointia. Puristelasi

ei olisi soveltunut minun tyéhoni, silla
menetelmassa lasiseindmasta tulee liian vahva
kuumalle nesteelle. Marimekon Mariskoolit
ovat hyva esimerkki puristelasista. (Koivisto,
12.12.2005.)

Suunnittelin laseista yksinkertaiset, ettei kolmen
materiaalin kokonaisuudesta tulisi rauhaton.
Lasissa on kapeampi alaosa, jonka ympérille
tuohirengas sopii. Nain tuohirenkaan ja lasin
muodostama linja séilyy suorana. Lasin koko
on mitoitettu sen vetoisuus huomioiden. Teet&
juodaan yleensé kerralla enemman kuin kahvia.
Teemukeina k&yttdmani Teeman tilavuus on
2,5dl ja KoKo sarjan iso muki 3,5dl. Teelasiin
mahtuu noin 3,5d| teetd, minka pitaisi riitta
janoisimmillekin.



Puumuotin valmistus

Ensimmainen vaihe lasien valmistuksessa oli
puhallusmuotin teko. Kaytdssani ollut puu oli
seisonut ulkona koko talven ja hyvén puupalan
I6ytdminen oli hankalaa, puun tulisi olla tuoretta
eiké siind saisi olla halkeamia. Liotin puuta
vedessé yon yli, myohemmin sain kuulla Kari
Alakoskelta sen olevan aivan liian lyhyt aika.
Puun tulisi liota vedessé vahintdan kolme
paivaa, mita kauemmin sen parempi. Leppé on
puumuotin valmistukseen paras puulaji, silla
puhallettaessa puuhun syntyva hiili on sileaa ja
lasi pyorii hyvin eika siihen ja& jalkia. Leppé on
myos kiitollinen puu tydstéa.

Sorvaaminen sujui hyvin ensikertalaiselta ja
muotit valmistuivat nopeasti. Muotin halkaisun
jalkeen viimeistelin sorvauspinnan karvaisuuden
taltalla ja kaiversin oksakohdat matalammiksi,
jotta ne eivat jattéisi jalked lasiin. Muottiin
porataan 5mm poranteralld ilmareikid, jotta
kuuman lasin ja méardn muotin muodostama
hoyry péasisi muotista ulos. Muotti kastellaan
jokaisen puhalluskerran jalkeen vesisaaviin.
Muotin halkaisureunoille kaiversin urat, jotta
liika vesi péasisi valumaan pois muotista.
Saranoiksi taivuttelin messinkilangasta
yksinkertaiset aspit, joilla muotti saadaan
asettumaan tarkasti oikeaan asentoon
puhalluksen ajaksi. Lopuksi muottiin kiinnitettiin
viel& kahvat joilla sen saa puhallustilanteessa
kéatevasti auki ja kiinni.




Vierailu Nuutajarvella

Lasit puhallettiin Nuutajérven lasikoulussa

Kari Alakosken ja opiskelijoiden avustuksella.
Toimin avustajana puhalluksen aikana muotin
kanssa. Oli todella mielenkiintoista seurata
heidan tyoskentelydén. Varmuuden vuoksi

olin valmistanut mukaan kaksi samanlaista
puumuottia. Ensimmainen muotti toimi kuitenkin
hyvin, joten puhalsimme kaikki lasit samaan
muottiin. Karin mukaan muotti kuluu niin vahén
puhalluksen aikana, ettei laseihin tule suurta
kokoeroa néin pienta maaraa valmistettaessa.
Haasteellisimmaksi puhalluksessa osoittautui
lasin seindmaén ja pohjan pysyminen ohkaisina.
My®és etukateen arveluttanut jyrkka porras
lasissa onnistui Karin mukaan niin hyvin kuin
mahdollista, pieni kulman py6ristyminenhén
olikin jo tiedossa. Lasit jatettiin puhalluksen
jalkeen uuniin yoksi jadghtymaan.
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Seuraavana aamuna palasin jélkikasittelemé&an
laseja. Uunin aukaisu oli jannittavaa,
vihdoinkin nédin mité laseista oli syntynyt.
Lasien kylmékatkaisu oli tarkkaa puuhaa,
mutta muutaman lasin rikottuani ty0 alkoi
sujua. Hiontavaiheessa huomasin jattaneeni
katkaisuvaraa hieman liikaa, silla mankiksi
kutsuttu hionta aine oli kertaalleen kéytettya
eik& syonyt kovin nopeasti. Hionta oli
hidasta ja laseista oli vaikea saada suoria.
Karkean hiontavaiheen jalkeen keskityin

5 parhaaseen yksiloon ja jatkoin hiomista
vesinauhahiomakoneella. Ensin hieman
karkeammalla paperilla ja sen jalkeen korkki
paperilla, joka jatti lasiin kauniin Kiiltdvéan
pinnan. Lasin reunan siséviisteet hioin kartion
muotoisella hiontakivelld. Ulkoviisteen hioin
my6hemmin koululla py6rivalla hionta-
alustalla vesihiomapaperia apuna kéyttéen,
kiillotinviisteet lopuksi tinatuhkalla ja
huopalaikalla.






Lasin tuohipidike

Ensimmaisten suunnitelmien mukaan oli
tarkoitus kéyttaa lasin pidikkeend koristeellisen
hopeaosan ja puun yhdistelm&a. Hopeaosa

ei tuntunut I6ytavan mieluista muotoa,

sill& en halunnut sen muistuttavan liiaksi
Venaldisié lasinpidikkeitd. Puuosa arvelutti,
silla kokopuisena pelkésin sen olevan liian
raskastekoinen. Rakensin hahmomalleja viilusta,
mitk& miellyttivat silmaa, tosin muistuttivat
litaksi Tonfisk designin Warm tuoteperhetta.
Onnekseni keskusteltuani ohjaavan opettajani
Essi Sikasen kanssa paatin lahted kokeilemaan
tuohen soveltumista tyohoni. Samalla jai
koristeellinen hopeaosa kokonaan pois tyosta,
sill& tuohi on tarpeeksi nayttava yksinaankin.
Tuohen valitseminen materiaaliksi toi tyolle
lisdhaastetta, silld en tuntenut materiaalia
entuudestaan. Tietoa tuohesta ja sen
tyostomenetelmista I6ytyi niukasti. Tuohi
kiskotaan kesa-heindkuussa tuohikuun aikaan,
jolloin se irtoaa helpoiten. Tuohen saatavuus
talviaikaan askarrutti, mutta lopulta 18ysin
puukkotuotteita internetissd myyvén firman,
mista tilasin tuohilevyéa. Ihan halpaa materiaalia
tuohi ei ole. Onnekseni isdni sai tutulta
puukontekijaltd minulle lisda tuohta, mika
mahdollisti kokeilut. (Liite 3)
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Ensin tuohet oli puhdistettava, kuorin ohuen
pintakerroksen pois, jolloin sain liimalle silean
tartunta pinnan. Tuohirenkaiden seindma on vain
8mm vahva, jolloin puukoista tuttua ruoti, jolla
kahva Kiristetdan, ei pystynyt hyédyntdmaén
tyossani. Uskoin pelkan tiukkaan puristuksissa
olevan liimauksen riittdvan. Puukontekijat
kayttavat kahvan niittauksessa Super Epoxy
liimaa varmistaakseen tuohien paikallaan
pysymisen. Tein ensimmaisen liimauskokeiluni
sill&, mutta se olisi kaynyt kalliiksi, silla liimaa
kului yll&ttavén paljon. Super Epoxy kuivui
todella nopeasti, eiké tydskentelylle jaanyt
tarpeeksi aikaa. Seuraavan kokeilun tein kontakti
liimalla, mika osoittautui hyvaksi. Liima jatti
tuohen joustavaksi ja kesti vedessa liottamisen
ilman turpoamista tai saumojen repeilya. 1kéva
liimanhaju haihtui onneksi pois ajan kuluessa.
Aikataulun kiristymisen vuoksi en uhrannut
enempéa aikaa muille kokeiluille. P&atin kayttaa
kontaktiliimaa lopullisessa tydssa, silla se kestéa
teelasissa vaadittavan lammon ja kosteuden.
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Tuohiosien tydstomenetelmaa pohdittiin pitkaan
ja piruja maalailtiin seinille, onnistuminen
arvelutti. Pohdittiin erilaisten niittausten ja
tukirakenteiden tarpeellisuutta. Lopulta jyrsin
tuohirenkaat 8mm terdlld kahdessa osassa,

silld terd oli hieman liian lyhyt 6¢cm korkealle
tuohipakalle. Olin erittdin tyytyvdinen

jyrsimen tekemaan jalkeen, silla tuohen pinnan
sai nopeasti viimeistelty& hiekkapaperilla.
Valmiiden renkaiden kohdistaminen viimeisessé
liimauksessa oli hieman konstikasta, ja tuottikin
vaikeuksia toisen renkaan kohdalla. Iloiseksi
yllatykseksi tuohirengas osoittautui hyvin
kestavaksi ja joustavaksi rakenteeltaan. Se
selviytyi hyvin poikien voimankoetuksista.
Lopuksi ké&sittelin tuohen pinnan mehiléisvahan
ja tarpatin seoksella. Kokeilin myds
parafiini6ljyd, mutta mehildisvahasta tuli
miellyttdvampi lopputulos. Lasinpidikkeiden
paihin liimasin hopeiset renkaat, jotka
viimeistelevét lopputuloksen.
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TEESIHTI

Teesihdin suunnittelu 1&hti ideasta, jossa teepallo
olisi roikkunut pitkasté ohuesta tikusta, joka
olisi samalla toiminut sekoitustikkuna. Aluksi
pidin ideasta, silla tikkuun olisi voinut yhdistaa
myaos teepussin. Teepussi tuottaa usein ongelmia
livahtamalla mukiin lappuineen péivineen
kaadettaessa kiehuva vesi kuppiin. Laseissa

olisi ollut paikka tikulle, jossa se olisi levannyt
tukevasti. Suunniteltuani teepurkin kannen

alkoi tikku kuitenkin tuntua irralliselta osalta,
joten lahdin kehittelemadan sihtia, joka olisi
muotokieleltdén lahelld kantta. Melko nopeasti
paadyin sihtiin, joka lepaisi lasin suuaukossa
oman reunansa varassa. (Liite 2)

Pohdintaa sai myos osakseen sihdin toiminto.
Olisiko se vain sihti, jonka lapi jo haudutettu tee
kaadetaan kuppiin. Vai haudutin, jonka avulla
kukin juoja saa hauduttaa mieleisensa teejuoman
omassa lasissaan. Paadyin valitsemaan
hauduttimen sen monipuolisuuden takia, sill& sitd
voi kéyttdd myds teesihtind. Teen hauduttaminen
omassa lasissa tuo teehetkeen kaipaamaani
seremoniallisuutta. Kiireeton hetki jolloin
katselet kuinka teelehdet kelluvat teelasissa.
Hauduttimen riittdva syvyys takaa teelehdille
tarpeeksi tilaa turvota ja luovuttaa aromejaan.
Koska lasin yleisilme on yksinkertainen, halusin
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teenhauduttimeen koristeellisuutta. Toteutin
fotoetsauksella kukkakuvion hauduttimen
pohjaan. Kuvio on runsas ja romanttinen,
minka luulisi ilahduttavan kohderyhmaéa.

Kuvio ei ole kuitenkaan liian hallitseva, sill&

se peittyy kaytossa teelehtiin. Kuvion on
tarkoitus olla pieni ilahduttava yksityiskohta.
Alkuperdinen idea oli kéyttaa kuviota, jota
rei’itys mukailee. Se osoittautui vaikeaksi, enka
onnistunut 16ytdmaéan tarpeeksi yksinkertaista
kuvaa. Kukkakuvio on turhan pikkutarkka

ja rei’itys tekee siitd entista epaselvemman.
Reikien koot p&éatin Valle J. Oikarisen Kirjaa
tutkittuani, siind useimpien teesihtien reiat ovat
1mm suuruisia. Reikid on kolmessa kehdssa
kussakin 12 kpl ja ne muodostavat sateité.
Kahden sisemmaén kehan reidt ovat Imm ja
uloimmalla kehalla reiat ovat 1,4mm. Reikien
tulee olla tarpeeksi pienid, etteivat ne paastaisi
teen murusia lavitseen, toisaalta veden tulee
valua tehokkaasti hauduttimen 18pi sitd pois
nostettaessa. Lopulta vasta kayt0ssa paljastuu
onko rei’itys riittdvd. Hauduttimen sisdosa on
kullattu, silla tee tummuttaa hopeaa. Kultaus
sopii hyvin tuohen vériin ja tuo lis&a juhlavuutta.
Mihin vetta tiputtava haudutin, sijoitetaan kayton
jalkeen? Tippakulhona voisi toimia lasin mallin
mukainen, haudutinta vain hiukan korkeampi
yksinkertainen lasiastia.

Teesihdilla on tarked teht&vé teelasissa
ldammontasaajana. Jotta lasit kestisivéat
akillisen kiehuvan veden kaatamisen, tarvitaan
jokin metallinen osa kerdamé&an lampoé
itseensd. Yleensd jo pelkka lusikka riittad

tahan tarkoitukseen. Glogilaseissa se on
koristeellinen lasinpidin, teelaseissa hopeinen
haudutin. L&mmon keraantyminen teesihtiin
tuottaa kuitenkin uuden ongelman, silld hopea
johtaa l&ammon ik&véasti myods sormiin sihtia
pois nostettaessa. Tdman ongelman ratkaisin
kéyttdmalla tuohta myos sihdissa. Sijoitin ohuen
kerroksen tuohta sihdin reunan alapuolelle, missé
se on suojassa vedeltd. Tuohirengas estaa sihtia
naarmuttamasta lasia.

Hauduttimen valmistusta miettiessa pohdin
vaihtoehtoisia tydskentelymenetelmia.
Painosorvauksella on hieman hankalaa saada
onnistumaan niin jyrkkia kulmia, kuin mallini
vaatii. Painosorvauspatruunoiden valmistus
olisi vienyt myds kallisarvoista aikaa. Pienelle
sarjalle painosorvaus olisi kuitenkin ollut
edullinen vaihtoehto syvavetoon verrattuna.
Jos lasini pééatyisivét teolliseen valmistukseen,
syvéveto olisi ehdottomasti paras vaihtoehto,
sill4 se on sarjatuotantona nopeaa. Sen hyvia
puolia ovat mm. jaykkyys, keveys, tarkkuus
ja hyva pinnanlaatu. P&adyin valmistamaan
sihdit (2kpl) levytavarasta kdsitydmenetelmin,
sill teollisuudessakin mallit tehd&an yleensa
késin. Samalla tavoin menettelin myds lasien
valmistuksessa kayttdessani puumuottia enka
grafiittimuottia.
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TEEPURKKI

Teen sdilytys asettaa astialle vaatimuksia,

jotka on otettava huomioon materiaaleja
valitessa ja kannen suunnittelussa. Teeta

tulisi sailyttdd huoneen lammassa valolta

ja kosteudelta suojattuna. Teelehdet imevat
itseensa herkasti tuoksuja, minké vuoksi teeta

ei suositella séilytettdvaksi maustekaapissa

tai ruokakomerossa. Teettdmani kyselyn
perusteella suurin osa vastaajista sdilyttaa teensa
ruokakomerossa kaupan pakkauksessa, mika ei
avaamisen jalkeen sovellu teen pitké&aikaiseen
séilytykseen. Pahvinen rasia paastaa lavitseen
hajuja ja makuja, jotka heikentévat teen omaa
aromia. Asianmukaisesti sdilytettynd vihred tee
séilyy n. vuoden valmistuksensa jélkeen, mustat
teet sdilyvét jopa 2-3 vuotta (Nihtinen 2004,
255).
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Kannen taytyy olla tiivis, etteivat kosteus,
vieraat hajut ja maut paésisi sekoittumaan
teehen. Tarkastelemissani teepurkeissa on

usein kaksiosainen kansi. Materiaalina lasi

olisi muutoin hyva, mutta sen l&pipaastamét
valonséteet heikentdvat teen laatua. Muovi taas ei
sovellu materiaaliksi laisinkaan, silla se luovuttaa
hajuja ja makuja. Puiset ja metalliset rasiat

sen sijaan soveltuvat teen séilytykseen hyvin.
Paadyin valitsemaan hopean materiaaliksi, silla
arvokkuutensa puolesta se soveltuu juhlavampiin
teehetkiin. N&in teepurkki on tarpeeksi edustava
otettavaksi mukaan kattaukseen. Noudattaakseen
samaa linjaa lasien kanssa, tulee hopeisen purkin
ympérille tuohesta ulkopinta. Purkin tilavuutta
laskiessani mittasin tavallisimpien irtoteepussien
sisallon, mika vaihtelee 60-100g eli 2-3dl valilla.
Paadyin mittoihin, joista kannen vieman tilan
jalkeen, teelehdille ja& sailytystilaa 2,5dl. Kansi
uppoaa tiiviisti purkin sisélle, josta se on helppo
nostaa reunansa ansiosta. Kannen sisapuolella
toistuu teesihdin kukkakuvio.
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TEEN VALMISTUS

Kiinalaiset kutsuvat vetta teen ystavéksi, silla
hyvélaatuinen tee vaatii vahintaan yhta hyvaa
vettd. Ihanteellisen teeveden tulee olla raikasta,
pehmedd, pH-arvoltaan noin 6,8-7,5 ja tietenkin
hiilihapotonta, hajutonta, varitdntd ja mautonta.
Teevesi tulee osata keittad myos oikein. Ming-
kaudella muuan Tian Yiheng kirjoitti tutkielman
teeveden keittdmisestd. Tutkielmassaan hén
jakaa veden kiehumisen kolmeen vaiheeseen,
joista ensimmaisen tunnistaa siité, ettd vedesta
kohoavat kuplat ovat pienten kalansilmien
kokoisia ja kattila kohisee vaimeasti. Toisessa
vaiheessa Kattila rupattaa kuin hiljakseen
pulputtava l&hde, ja kuplat kohoavat pintaan
yhtendisend helminauhana. Lakipisteensa eli
kolmannen vaiheen kiehuminen saavuttaa
silloin, kun vesi kuohuu ja ryoppyaa kattilassa
hyokyna. Tarkeintd on nostaa vesi tulelta juuri
oikealla hetkelld, eli silloin kun toinen vaihe
on juuri vaihtumassa kolmanneksi. Verbi
kiehahtaa maérittdd erinomaisen tarkasti misté
on kyse. Jos veden annetaan kiehua liikaa, se

menettéd “elédvyytensa” ja muuttuu teen kannalta

kayttokelvottomaksi, vedesté haviaa talloin sen
qi eli "elava voima”. Toisella tavalla ilmaistuna
veden happipitoisuus laskee ja teesté tulee
haudutettaessa elotonta ja latteaa. (Nihtinen
2004, 254.)

Kiehuvan kuuma vesi ei sovi useimmille
teelaaduille, ja siksi on odotettava, ettd kerran

jo kiehahtanut vesi jaéhtyy kyseiselle teelle
soveliaaksi. Mustaa ja tummaa teetd varten
veden tulee olla noin 95-98-asteista, silla muuten
néisté voimakkaista teelaaduista ei erity tarpeeksi
makuaineita. Vihreille ja valkoisille teelaaduille
suositellaan noin 70-80-asteista vettd, silla liian
kuuma vesi turmelisi niiden aromit. (Liite 4)
Hauduttaminen on teenvalmistuksen Kriittisin
vaihe, sill& lopputulos riippuu teelehtien
madrasta suhteessa veden maéraén, veden
lampotilasta, haudutusajan pituudesta ja jossakin
madrin myos haudutusastian materiaalista ja
mallista. Oheisen taulukon arvot perustuvat
teeammattilaisten suosituksiin. (Nihtinen 2004,
262.)
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Teeluokka Maara/1dl mpotila Haudutusaika
Vihrea 2.5 10-80° 3-4min
Valkolnen 2.5 7Q° /-15min
Kelfalnen 2.5 7Q° H-15min
Wulong 2-2“58 0 Hh-/min
aozhong 2-2,90 0-99° -4min
usta 28 5-98° -bmin
umma 20 5-100° -/min




Teen nauttiminen lasista

Teen hauduttaminen ja juominen lasista on
1900-luvun alun perintdd. Nykyaan esim.
Longjing-teen kohdalla sité pidetaan jopa
oikeaoppisena juomatapana. Lasi tuo uuden
visuaalisen ulottuvuuden teehetken estetiikkaan,
silld lasissa on mahdollista seurata teelehtien
hidasta avautumista ja niiden liikkeitd vedessa.
Teelehtien tarkkailu luo teehetkeen tietynlaista
meditatiivista tunnelmaa. Jotkut teelehdet
laskeutuvat ensin alas, nousevat sitten pintaan ja
laskeutuvat lopulta lasin pohjalle. Tété kutsutaan
”teen tanssiksi”. Erityisen hyvin lasissa
haudutettaviksi soveltuvat pallojen ja kukkien
muotoon sidotut teelehdet, jotka avautuessaan
muodostavat lasin pohjalle kauniin kukan.
(Nihtinen 2004, 258-259.)

Vendjalla halpojen juomalasien kéytto teetd
juotaessa yleistyi tavallisen kansan keskuudessa
1800- luvulla. Rahvaan ei ylhaison tapaan ollut
varaa hankkia kalliita posliiniastiastoja, toisaalta
votkalasiin tottuneet musikat pitivéat haurasta
posliinikuppia jotenkin ”naismaisena”. (Nihtinen
2004, 258)
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LOPPUSANAT

Ty0 eteni suunnitellusti ilman suurempia
vastoinkaymisid. Prosessin alkuvaiheessa

puun vaihtaminen tuoheen oli hyvé ratkaisu.
Tuohesta tuli lopulta tydn yksi tdrkeimmista
padelementeistd. Tuohi yhdistaa suunnitellut
tuotteet kokonaisuudeksi ja antaa niille
tavoittelemani suomalaisuuden leiman. Ty6 oli
rohkea tutustuminen vieraisiin materiaaleihin ja
riskinotto kannatti.

Toivon tydn edistavan suomalaista teekulttuuria,
tarjoamallani uudella tavalla valmistaa ja
nauttia teesta. Tee lisdd suosiotaan kahvin
rinnalla ja tyoni kaltaisille tuotteille on
tulevaisuudessa kysyntaa. Néen tydssa paljon
mahdollisuuksia jatkokehittelylle. Tuoteperhettd
voi kasvattaa uusilla tuotteilla esim. teekannulla,
pitkalla teelusikalla ja sokeriastialla.
Valmistusmenetelmat on helppo vaihtaa
sarjatuotantoon sopiviksi, ilman ettd malleja
tarvitsisi muuttaa radikaalisti.
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Ty0 poikkeaa olemassa olevista teeastioista
kaytettyjen materiaalien ansiosta. Tuohi on
pitkd&n unohduksissa ollut hieno materiaali,
jonka testausta ja mahdollisuuksien tutkimista
aion jatkaa. Lasin ja hopean yhdistdminen

tuo hopeasepantydn tahan paivaan. Eri alojen
ammattitaidon yhdistdminen luo tytdskentelyyn
uusia haasteita ja mahdollisuuksia.

Ty6 on vield niin uusi, ettei sitd ole ehditty
kokeilla kaytdssa. Tulevaisuus nayttaa

kuinka hyvin tuotteet toimivat lopullisessa
kayttotilanteessa. Prosessi jatkuu havainnoimalla
kuinka tuohi kayttaytyy uudessa tehtavassaan.
Keratyn tiedon perusteella, tuotteelle taytyy
laatia hoito-ohjeet mukaan annettavaksi.
Seuraavaksi on tiedossa helpoin ja odotetuin
vaihe ty0ssd, teen nauttiminen.

Ensimmdinen malja kostutti huuleni ja
kurkkuni.

Toinen karkotti yksindisyyden tunteeni.
Kolmas terdvoitti mieleni,

Jolloin ymmdirsin kaikkien lukemieni
teosten merkitykset.

Neljds malja avasi huokoseni ja
Eldmdini huolet haihtuivat ruumiistani.
Viides malja puhdisti koko olemukseni.
Kuudes teki minusta kuolemattomien
kaltaisen.

...Seitsemdittd maljaa en pysty juomaan...
puhdas tuuli suhisee jo

kdsivarsieni alla liitdessdni kohti
Penglai-vuorta.

(Nihtinen 2004, 84; Teerunoilija Lu Tong
ja "Seitseman maljaa teetd”)
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Liite 3

KILPAILIJAKARTOITUS

1. Crincle-cup (13.)

2. Puunkuorilasit (14.)

3. Double wall glass cups (15.)

4. Tonfisk Design Warm teekannu (16.)
5. littalan Hot Cool lasit (17.)

6. Kuksa (18.)
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Liite 4
TEELAADUT

Teelaatuja on tuhansia. L&nnessé keskeisin
luokitteluperuste on teelehtien hapettumisaste,
jonka mukaan teet jaotellaan taysin hapetettuun
mustaan teehen, puoliksi hapetettuun
00long-teehen ja vihredén teehen, jossa
hapettumisreaktiota ei ole tapahtunut. 99,9
prosenttia l&nsimaissa myydysté teesta kuuluu
johonkin néisté kolmesta luokasta. Nykyisin 95
prosenttia l&nnessé juodusta teestd on mustaa
teetd. (Nihtinen 2004, 218-219.)

Teekukkia (19.)
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Vihrea tee

Kuivattamisen jélkeen teelehdet hoyry kuumennetaan tai paahdetaan hapettumisen valttdmiseksi. Ne

rullataan kevyesti ja kuivataan vélittdmasti. Hoyrytys on vanhempi menetelmd, joka séilyttaa teelehden

vihreyden ja “ruohomaisen” tuoreen tuoksun. N&in valmistettu tee voi olla jonkin verran kitkerdmpéa,
kuin hieman makeahko paahdettu tee. Japanissa tuotetaan ainoastaan vihreaa teeta.

Yleisimmat vihreét teet:

Klinasta:

Japanista;

Chungmee:
voimakkaan makuinen Kierretty arkitee

Genmaicha:
pannussa kuumennettuja kierrettyjé teelehtid ja
paahdettua riisid

Vaalea ja kevyt, teelehdet on rullattu helmen
muotoiseksi

Sencha: Gyokuro:
yoimakkaan aromikas maultaan helmijteetd, hienoin ja kallein Japanin vientitee
Gunpowder: Sencha:

Japanin suosituin tee, hieman Kirpedmpi
maultaan kuin kiinalainen sencha

Oolong tee

Oolong tee on vieredn ja mustan teen valimuoto, puolifermentoitua vaaleaa, kellanpunaista teeté.
Kutsutaan myds punaiseksi teeksi. Kuivattamisen jalkeen hapettuminen kdynnistetdén, mutta
pysaytetddn hetken kuluttua, jolloin vain jotkut lehtien osat hapettuvat.

Yleisimmat oolong-teet:

Kjlnasta:

Black Dragon:

Kiinasta Amoyn, Foochovin ja Kantonin alueelta kotoisin oleva

Formosan Oolong:

Vahén teiinia sisaltava, kaikkein kallein oolonglaatu, persikankukilla maustettua teetd




Musta tee

Teelehdet ovat kokonaan hapettuneet ja tee on tummanruskeaa. Hapettumisreaktiota kutsutaan usein
erheellisesti fermentoitumiseksi eli kdymiseksi. Musta tee on kofeiinipitoisempaa kuin vihred tee.

Yleisimmat mustat teet:

Kllnasta:

Intiasta:

Sri1 1 ankasta:

Keemun:

Assam:

\/ahva, maltainen tee

Ceylon:

Aito perinteinen kiinalainen tee
Yunnan:

Yksi vahvimmista kiinalaisista
mustista teelaaduista

Darjeeling:
Himalajan rinteiden juurella
kasvavaa teetd

Kevyt ja tayteldinen tee

Pu-Erh

Punaisen teen valmistus on tarkoin varjeltu salaisuus. Tee luokitellaan postfermentoituneeksi. Tee on
jalkikasiteltya vihread teetd. Mitd kauemmin teeté varastoidaan, sitd tehokkaampi on teen vaikutus,

kalleimmat Pu-Erh — teet saattavat olla 50 vuotta vanhoja. Kiinalaiset pitavat punaista teetd varsinaisena

terveysjuomana silld sen sanotaan alentavan mm. kolesteroli arvoja sekd kohonnutta verenpainetta,

parantavan ruuansulatusvaivoja ja krapulaa. Joihinkin teelaatuihin annetaan tarkoituksellisesti kehittya

hometta, sen antibioottisten ominaisuuksien vuoksi.

Valkoinen tee

Valkoinen tee on vahiten késiteltya teetd, sita ei rullata eikd@ paahdeta. Poiminnan jalkeen teen annetaan
vain lakastua ja kuivua. Luonnollisen ja usein ulkona tapahtuvan kuivumisen aikana teelehdet hapettuvat

kevyesti. Korkein valkoinen teelaatu kerdtéan juuri kun ylimmat lehtisilmut ovat aukeamassa, néin

mukaan saadaan valkoisia hiuksia muistuttavaa teetd. Sato jaa pieneksi, ja hintakin on tasté syystd melko

korkea.
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Liite 5
TEEPAIVAKIRJA

Opinnéytetyoprosessin aikana pidin kuukauden
ajan teepdivékirjaa, johon Kirjasin ylos jokaisen
juomani teekupin. Tarkkailin millaisissa
tilanteissa, paikoissa ja kenen seurassa join teeté.
Tarkkailemalla omaa kdytosténi ja vertaamalla
sitd kyselyyn vastanneiden tapoihin 16ysin paljon
yhtélaisyyksid, jolloin pystyin asettamaan myds
itseni kéyttajaryhmaan.

Kun muotoilijat kohtelevat itsedidin kdyttdjdnd ja
vleistdvdit yhdestd havainnosta, suunnittelevat

he tuotteita helposti vain itselleen. Muotoilijat
eivdt kuitenkaan ole tavallisia kdyttdjid, vaan
tuotekehityksen ammattilaisia. He eivdt ajattele
tuotteita samalla tavalla kuin lopullinen kéyttdjd.
(Huotari 2003, 17 ks. Keinonen 1998).
Muotoilijakeskeinen tyotapa toimii silloin, kun
suunnittelijan kokemus on kdytdnndssd sama
kuin kdyttcjiin kokemus (Huotari 2003, 17).

Otteita teepaivakirjasta

Ma 13.2.06

— Aamulla heréttyani, kupillinen Liptonin
valkoista teetd paahtoleipien kera

— Ennen kouluun 1&ht64 teekupillinen samasta
pussista kurkkukipuun, flunssainen olo

— Koulussa pussiteetd kahvitauolla
murunurkassa, luin samalla pdivan Hesarin

— Koulun jalkeen kotosalla séhkodpostien &aressa
— lltatee kotona
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Ke 15.2

— Vadelmateetd aamukarhean kurkun
hatalievitykseksi

— Teetd aamupalan kanssa

— Kirjoitin tietokoneella, vahan kylmé ja nalka

- tee lammitté4 ja vie naldn siksi kunnes maltan
syoda

— Pullot kauppaan — talousrahoilla domestosta ja
pakastepullia, kyytipojaksi 2 kuppia teeta

— lltatee

To 16.2

— Aamutee nopeasti seisaaltaan, ei aamupalaa,
kiireesti kouluun

— Luennon alkua odotellessa sammiollinen teetd
korvattomasta sinisesta (koulukuppini josta on
korva rikki)

— Kotona teetd ja spider pasianssia

— Aiiti kylassa, teeta ja aidin leipomia sampyl6ita,
nam! Keitin veden hienossa valkoisessa
emalipannussani, jolla valmistan teet& kun on
enemmaén juojia kylassa.

Pe 17.2

— Aamutee

— Toissa kahvitauolla, tee taytyy lammittaa
kahvinkeittimessé ja se maistuu pahalle

— Ruokatunnilla kiireessa voileipien kanssa
— Kahvitauolla teetd, jouduin valilla
keskeyttamé&an ja palvelemaan asiakasta

— Kaverilla kyléssa, teetarjoilu pelaa

La18.2

— Aamutee voileipien kanssa, kerrankin ei kiire.
— Toissa hiljaista, Mervi tarjosi voirinkilan
teetauolla

— Toistd suoraan bussiin ja Tampereelle, kamala
nélka sisko tarjosi teetd ja sampyloité ensiavuksi
— Y0lla baarista kotiuduttua teekuppi ennen
nukkumaanmenoa, samalla illan tapahtumien
puintia

Su 19.2

— Myo6héinen aamupala, rooibos teen
pussinpohjat-murusia suu taynna

— Teetd ja suklaata paimentolaismatolla

— Cafe Europan kotoisilla sohvilla lehden
seurassa vihre&é haudutettua teetd

— Illalla sunnuntaisarjoja ja pari kupillista teetd

Ma 20.2

— Aamutee meikkaillessa

— Terhill& kyldssé, lopputydn opponointia ja
vauvakuulumisia teekupin &aressa

— Teetd ja voileipid

— Piirtelin=suttasin musteella, teetd inspiraatioksi
— Pihistin Paivin leivontasuklaata pari palaa teen
kaveriksi, pahis!

—Yo0tee

Ke 22.2

— Kamala kurkkukipu heratessd, kupillinen
marjaista yrttiteetd

— Teetauolla koulussa, samalla palaveri Kuikan
kanssa

— Teetd & televisio-ohjelmia

— lltateetd mahan taytteeksi, nalka eik& mitaéan
syOtavaa



To 23.2

— Aamupala piknik lattialla (meilla ei ole
keittionpOytéa)

— Juorukerho kokoontuu murunurkassa,
kimppateet samasta pussista

— Kaotiin vasta illalla, nalkaan ensiavuksi
ruoanlaittoteeté

— Teetd ja kuulumisia kdmppiksen kanssa
— Yotee ennen nukkumaanmenoa

La25.2

— Aamutee ja kaurapuuroa

— Toinen aamutee suihkun jalkeen

— Teetd ja tuparijarjestelyjé

— Cafe Europassa, teetd lasista tarjoiltuna, auts
poltti kasia!

Ma 27.2

— Russian Earl Grey teetd, minun ja isin yhteinen
lemppari

— Teetauko toissd, ihana Mervi oli leiponut
laskiaispullia

— Ruokatunnilla teet4 ja evaita

— Teetd ja inventaarion tekoa toissa

— 2 kuppia iltasella kotona, askartelin samalla
toihin ulkomainosta

To 2.3

— Aamutee

—Join teetd “varastoon”, ennen junaan l&ht6a

— Helsingissa Anun ja Akselin kanssa, Roberts
Coffeen vihredé haudutettua teetd. Lasin
ympadrilld hankala pahvinen rengas, taytyy tehda
itse parempi.

— lltateetd Anun kampilld, katseltiin samalla
ulkomaanreissun kuvia

Pe 3.3

— Aamupalaa ja kuulumisia

— Shoppailun lomassa teetauko kahvilassa
—Junalta kotiin ja muki mikroon

— iltatee, mukava paivé!

Ma 6.3

— Aamuteetd ja Martan suklaapipareita

— Leppoisa aamu, toinen aamupala

— Kotona kirjoittamassa, tydskentelyteeta pari
mukillista

To9.3

— Aamutee séngyssé

— Ulkona aurinkoinen pakkassad, kavelylla
radiomastoilla. Lenkin jalkeen teetd
lammikkeeksi

— Tein kotona mittapiirustuksia ja hahmomalleja,
teetd teelasin suunnittelun innoittamiseksi

Pe 10.3

— Kiireaamu, pikaisesti kupillien seisaaltaan
horppien

— Laiskamato juo teetd ja suunnittelee toihin
ryhtymistd, vield toinen kupillinen ja sitten...
— Leivoin pitsaa ja sen kanssa tee maistuu
hyvalle

— Illalla teet& ja huonoa seuraa, kiukku!

Lal1l.3

—Ydovieraille karjalanpiirakoita ja kahvia
aamupalaksi, itselle keitin teeta.

— Kavelylla satamassa, kotimatkalla poikkesin
taidepanimolla teell

— Ikkunoista vetad, tee lammittaa

Lahden Roberts Coffee, vihreda haudutettua teeta
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